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Szanowny Kliencie!

Gratulujemy zakupu nowego urzgdzenia do gotowania ryzu odDom
Baltera.

Ten parowar to niezawodne i tatwe w obstudze urzgdzenie do idealnego
przygotowywania ryzu i innych potraw. Dzieki przemyslanym funkcjom
mozesz przygotowac pyszne positki przy minimalnym wysitku.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg
instrukcjg obstugi, zwracajac szczegdlng uwage na wszystkie wskazowki dotyczgce
bezpieczenstwa. Urzgdzenie moze by¢ obstugiwane wytgcznie przez osoby

zaznajomione z instrukcjami bezpieczenstwa.

Zawsze przechowuj te instrukcje obstugi w poblizu urzadzenia. Jesli
przekazujesz urzgdzenie innej osobie, upewnij sie, ze dotgczysz do niej te
instrukcje obstugi.

Mamy nadzieje, ze nowe urzadzenie przypadnie Ci do gustu.

Twoj zespot Balter Home
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DANE TECHNICZNE

zasilacz
Napiecie:220-240 V~50-60 Hz

Wydajnosé:930 watow

Pojemnos¢
Masa:409 x 288 x 247 mm
Catkowita objetos¢:5 litrow

Waga netto:4,8 kg

funkcje

Regulowana temperatura:
Zakres temperatur od 35°C do 160°C dla programu MANUALNEGO

Regulowany czas:

Czas gotowania mozna regulowac indywidualnie do 12 godzin w odstepach co 1 minute.

Programy predefiniowane:

RYZ, ZIARNA, ZUPA, GOTOWANIE NA PARZE, GOTOWANIE NA PARZE, POWOLNE,
SMAZENIE, PIECZENIE, PIZZA, PILAW, JOGURT, CHLEB, MAKARON, OWSIANKA,
PROZNIA, RECZNIE, CIASTO

Funkcja podtrzymywania ciepta:

Utrzymuje zywnos¢ w optymalnej temperaturze 65-70°C

Urzadzenie jest zgodne z wytycznymi obowigzujgcymi wOznakowanie
CE sg wigzace.

BALTER
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ZAKRES DOSTAWY

1 x urzadzenie do gotowania ryzu 1 x doniczka wewnetrzna

1 x wewnetrzna pokrywa 1 x kabel zasilajacy

Dodatkowe akcesoria:

Koszyk do gotowania na parze D U Za nyZ ka

N/

L ﬂ,‘

1 x nasadka wylotu pary
1 x Instrukcja obstugi

szpachelka

miarka

el

Sprawdz zawarto$¢ opakowania pod kagtem kompletnosci i ewentualnych

uszkodzen transportowych. Jesli czegos brakuje lub jest uszkodzone, nie uzywaj

urzadzenia i skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi klienta.

WYJASNIENIA SYMBOLI

NIEBEZPIECZENSTWO!

OSTRZEZENIE!

OSTROZNOS(!

NIEBEZPIECZENSTWO!

NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

obrazeniom ciata.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

obrazen.

gorgcymi powierzchniami.

Ok B> pPe>PPp
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Niezastosowanie sie do tego zakazu moze skutkowa¢ powaznymi obrazeniami lub $miercia.

Niezastosowanie sie do tego zakazu moze skutkowac uszkodzeniem mienia.

UWAGA NA GORACE POWIERZCHNIE!

Zawiera wazne informacje, ktére pomoga unikng¢ oparzeh spowodowanych

Wiecej informacji na temat korzystania z urzadzenia!

Nieprzestrzeganie tych zaleceh moze skutkowa¢ powaznymi obrazeniami lub $miercia.

Niezastosowanie sie do tych zalecen moze skutkowac obrazeniami lekkimi lub umiarkowanymi.

Zawiera wazne informacje o zapobieganiu szkodom spowodowanym pozarem i

Zawiera wazne informacje, ktére pomogg unikng¢ porazenia pragdem i



PRZEZNACZENIE

ZMK-01R6zne rodzaje ryzu, ziaren i innych sktadnikow mozna
przygotowac tatwo i perfekcyjnie.

Dzieki precyzyjnej requlacji temperatury i wszechstronnym programom,
urzadzenie to pozwala na tatwe przygotowanie smacznych positkéw na
kazdg okazje.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku prywatnego i moze
by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z zatgczong instrukcjg obstugi. Kazde inne
uzycie jest uwazane za niewtasciwe i moze skutkowac uszkodzeniem mienia
i/lub obrazeniami ciata. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem.

A Dla bezpieczenistwa Twoich dzieciNIEElementy opakowania (torby

plastikowe, tektura, polistyren itp.) powinny by¢ tatwo dostepne.

A\ Upewnij sie, zezadenDzieci,NadalOsoby niekompetentne lub nieprzeszkolone

mogga obstugiwad urzadzenie bez nadzoru.

A\ Uzyj urzadzenianiena powietrzu.

O ustaw urzadzenienicChronic¢ przed ekstremalnymi warunkami. Unikac

wysokiej wilgotnosci, gwattownych wahan temperatury, bezposredniego

Swiatta stonecznego i otwartego ognia.

(1) Urzadzenie nalezy ustawi¢ na odpornej na ciepto, suchej i réowne;
powierzchni.

A\ Umies¢ urzadzenieniebezposrednio przy Scianie lub innych

urzgdzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm odstepu od Sciany, innych

urzadzen lub innych obiektow z kazdej strony urzadzenia, aby zapewnic

odpowiednig cyrkulacje powietrza.

& Nalezy zachowac¢ bezpieczng odlegtos¢ miedzy kablem zasilajgcym a obudowg
urzadzenia.

A\ Ustaw urzgdzenieniew poblizu materiatéw tatwopalnych.

A\ Dotknij urzgdzenia i przewodu zasilajgcegonigdymokrymi rekami.
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A\ Nalezy upewnic sie, ze przewdd zasilajgcy i wtyczka znajdujg sie z dala

od zrddet ciepta (np. innych gorgcych urzadzen).

A\ Trzymaj urzadzenie, przewdd zasilajgcy i wtyczke z dala od

zlewdw, umywalek i podobnych powierzchni. Jesli do wnetrza

urzgdzenia dostanie sie ptyn, natychmiast odtgcz je od gniazdka

sciennego.

A\ Uruchom urzadzenieniepod szafkami wiszgcymi lub innymi

przedmiotami, ktére mogtyby utrudni¢ swobodne odprowadzanie pary

wodnej ku gérze.

/A MiejsceNicna urzadzeniu.

A\ Urzadzenie nalezy podtgczac wytgcznie do prawidtowo zainstalowanych

gniazdek z uziemieniem (Schuko). Napiecie sieciowe gniazdka musi by¢

zgodne z napieciem podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

A\ Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy przewodd zasilajgcy nie jest

uszkodzony.nigdyurzgdzenie z uszkodzonym przewodem zasilajgcym.

A\ Uzyj urzadzenianie, jesli urzadzenie, kabel lub wtyczka sg
uszkodzone.

A Czy zdarza Ci sie zaginac lub sciska¢ przewdd zasilajgcy?nie.

A\ Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcyniepod urzgdzeniem, nad gorgcymi
powierzchniami lub ostrymi krawedziami.

/\ Ut6z kabel tak, abyniktkto mégtby na niego nadepngc¢ lub sie o
niego potkngac.

Wytgcz urzadzenie przed odtgczeniem go od zasilania. Odtgcz przewod
zasilajgcy.nigdynie na kablu wychodzgcym z gniazdka, lecz wytgcznie na samej
wtyczce.

A\ Podczas burzy odtgcz urzadzenie od gniazdka Sciennego. Uzywaj z tym
A\ urzgdzeniem.NIEUzyj zewnetrznego timera.NIEPrzewdd
A\ przedtuzajgcy.

Otworz zewnetrzng pokryweniei przenie$ urzgdzenie do gotowania ryzu nie,
podczas gdy on gotuje.

/A Uzyj urzgdzenianiew poblizu oparéw wybuchowych i/lub
tatwopalnych.

A\ Zanurz produktniezanurzy¢ w wodzie i spryskacnie sptucz woda.

Wylej wode.niebezposrednio do urzgdzenia.

@ BALTER 7
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A\ Pozwdl urzadzeniuniepraca bez nadzoru.
A\ Zawsze odtgczaj urzgdzenie od zasilania, gdy go nie uzywasz.

A Przesunh urzgdzenienigdyNie nalezy uzywac urzadzenia podczas jego dziatania;
zamiast tego nalezy odczekad, az catkowicie ostygnie.

/\ Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy odczekac co najmniej 30
minut, az urzadzenie ostygnie.

A\ Jesli pojawi sie ciemny dym, natychmiast odtgcz urzadzenie od
zasilania i poczekaj, az przestanie wydobywac sie dym.

A\ Ot6wNIEWYykonano prace konserwacyjnenielnstrukcje te opisano w
niniejszej instrukcji obstugi. W przypadku konieczno$ci przeprowadzenia
prac konserwacyjnych lub napraw wykraczajgcych poza opisane, prosimy o
kontakt z naszym dziatem obstugi klienta.

0 Nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych akcesoriow lub akcesoriow

autoryzowanych przez producenta.

A Czy jestes$ podtgczony?NIENie wktadaj metalowych przedmiotdw, takich jak dtugopisy lub
druty, do otwordéw wentylacyjnych ani do szczelin znajdujgcych sie na spodzie urzgdzenia.

(1 Gotuj w urzgdzeniuNIEArtykuty spozywcze pakowane w
plastikowe torby, opakowania itp.
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Komponenty

KOMPONENTY

Komponenty
1 Wewnetrzna pokrywa 8 Kabel zasilajgcy z wtyczka zasilajgca
2 Pokrywa 9 Wylot powietrza
3 Wyjscie pary 10 Mieszkania
4 Uszczelka wylotu pary 17 panel sterowania
5 Nasadka wylotu pary 12 otwieracz do pokryw
6 | wewnetrzny garne 13 Pojemnik na kondensat

7 Uchwyt

@ BALTER 9
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PRZEGLAD PANELU STEROWANIA
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panel sterowania
Kontrolka stanu timera
Kontrolka stanu blokady

T Wyswietlacz z kontrolkami stanu

Kontrolka podtrzymywania ciepta

=j=fc

’/’) Sygnat dzwiekowy sygnalizujacy stan

N

Klawisze do programéw predefiniowanych

Przycisk zmniejszania wartosci ustawien i sterowania tonami sygnatu

Przycisk zwiekszania wartosci ustawien i blokowania panelu sterowania

Przycisk Anuluj/Podgrzej

Przycisk wigczania/wytgczania

Przycisk ustawiania temperatury

© @O0

—
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Przeglad panelu sterowania

Przycisk utrzymywania ciepta

Przycisk funkgcji timera

Przycisk ustawiania czasu

Kontrolka stanu pracy

Kontrolka stanu pracy

Zapala sie, gdy funkcja rozgrzewania jest uruchomiona

Zapala sie, gdy funkcja podtrzymywania ciepta jest wkgczona / gdy funkcja podgrzewania osiggneta docelowg

temperature.

Zapala sie, gdy trwa proces gotowania

Zapala sie po zakohczeniu procesu gotowania.

Zapala sie, gdy funkcja timera jest aktywna.

0000060 OQE@
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przygotowania

Prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg obstugi i wszystkimi
wskazowkami dotyczgcymi bezpieczenstwa.

Wyjmij urzadzenie z opakowania i

USUﬁ 7 niego Wszystkie materia’ry A Niebezpieczenstwo!W trosce o bezpieczenstwo
opakowaniowe, naklejki | paSki dzieci nie pozostawiaj w ich zasiegu zadnych
klejgce. ProszenieZdejmij tabliczke
znamionowgq znajdujgcg sie na
spodzie urzgdzenia!

materiatéw opakowaniowych (toreb plastikowych,

tektury, styropianu itp.).

Wyczys¢ wyjmowane czesci cieptg wodg z delikatnym detergentem.
Doktadnie je osusz.

Umies¢ urzadzenie na stabilnej,
odpornej na ciep+o i réwnej 0 Niebezpieczenistwo!Nie wystawiaj
powierzchni. Zachowaj odleg’roéc' o urzadzenia na dziatanie ekstremalnych
najmniej 10-20 cm od Scian i innych
obiektow, aby zapewni¢ odpowiednig
cyrkulacje powietrza.

warunkow. Unikaj wysokiej wilgotnosci,
gwattownych wahan temperatury,
bezposredniego Swiatta stonecznego i

otwartego ognia.

Uzywaj wytgcznie prawidtowo zainstalowanego gniazdka elektrycznego.
Upewnij sie, ze napiecie sieciowe jest zgodne z napieciem podanym na
tabliczce znamionowe;j.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy o o
ierwsze uzycie

je uruchomic bez jedzenia. Napetnic et el ol dim!
zapach. Jest to catkowicie
normalne w przypadku nowych
ryzu i zatozy¢ wewnetrzng pokrywe oraz urzadzen i nie wplywa na
otwor wentylacyjny pary. Uruchomic bezpieczenstwo urzadzenia.
wstepnie ustawiony program STANDARD.

Nastepnie odczeka¢, az urzadzenie

wewnetrzny garnek do potowy wodg,
umiesci¢ go w urzgdzeniu do gotowania

catkowicie ostygnie.

BALTE
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Przed pierwszym uzyciem

Zamontuj czesci pokrywy

1 2|

1.Nacisnij zatyczke wylotu pary do oporu, aby jg zabezpieczy¢.

2.Wtb6z wewnetrzng pokrywe do otworu w pokrywie. Przytrzymaj mocno
przycisk wewnetrznej pokrywy palcami i delikatnie docis$nij wewnetrzng
pokrywe, az bedzie stabilnie zamocowana.

Zdejmij czesSci pokrywy

2

1.Chwy¢ palcami przycisk znajdujgcy sie na wewnetrznej pokrywie i pociggnij
wewnetrzng pokrywe do siebie.

2.Wyciagnij zatyczke otworu odpowietrzajgcego pare z pokrywy.

53 R 13



DZIAt ANIE

Kucharz

1.0twérz pokrywe za pomocg otwieracza do pokrywy i wyjmij
wewnetrzny garnek.

2.Napetnij wewnetrzny garnek wybranymi sktadnikami i w razie potrzeby dodaj
odpowiednig ilos¢ ptynu. Nastepnie umies¢ wewnetrzny garnek wraz z
zawartoscig w urzgdzeniu do gotowania ryzu.

& Niebezpieczenstwo oparzen!Podczas dodawania ptynu nie nalezy przekracza¢ dopuszczalnego

poziomu napetnienia, gdyz moze doj$¢ do wykipienia zawartosci.
® Sprawdz, czy wewnetrzny garnek jest catkowicie wtozony.

3.Zatéz zatyczke wylotu pary i wewnetrzng pokrywe.
4.Zamknij pokrywe powoli i mocno, az ustyszysz klikniecie.

0 Niebezpieczenstwo!Upewnij sie, ze wilgoc¢ zostata usunieta z zewnetrznej strony

wewnetrznego garnka, wnetrza obudowy, wewnetrznej pokrywy i otworu wylotowego pary.

5.Wiacz urzadzenie do gotowania ryzu za pomocg przycisku wigczania/wytgczania. . A.

6.Wybierz zgdany program, naciskajgc odpowiedni przycisk na panelu
sterowania. Wybrany program zostanie podswietlony, a na wyswietlaczu
pojawi sie szacowany czas gotowania.

® Nigktére programy automatycznie szacujg czas i wyswietlajg go na ekranie.

fE* wystawiany.

=

7.Nacisnij przycisk zasilania. . aby rozpoczac proces. Jesli
Po osiggnieciu ustawionej temperatury kontrolka stanu pracy zaswieci sie na
pomaranczowo. Na wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas gotowania.

BALTE
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8.Po zakonczeniu procesu gotowania rozlega sie sygnat dzwiekowy, a urzadzenie
automatycznie przetgcza sie na tryb gotowosci lub podtrzymywania ciepta (jesli

ustawiono), zmieniajgc kolor kontrolki stanu pracy na‘ony (gotowos¢) lub ni’ki

(podtrzymywanie ciepta).

1.Nacisnij przycisk ustawiania czasu. po potwierdzeniu
Rozpocznie sie wybrany program lub proces gotowania. Na wyswietlaczu
zacznie migac czas gotowania (w godzinach).

2.Uzyj / Przyciski umozliwiajgce ustawienie zgdanego czasu.

Aby przetgczac sie miedzy godzinami i minutami, nacisnij przycisk
ustawiania czasu. i/

3.Nacisnij przycisk zasilania. . , aby zastosowac¢ nowe ustawienia
Potwierdz i rozpocznij lub kontynuuj proces gotowania.

Zmiany temperatury sg dostepne tylko w programie MANUALNYM.

1.Nacisnij przycisk ustawiania temperatury. po potwierdzeniu
programu recznego lub w t ie gotowania. Temperatura zaczyna
miga¢ na wysSwietlaczu.

2.Uzyj ustawien. / Przyciski do ustawienia zgdanej temperatury

3.Nacisnij przycisk zasilania. . aby zastosowac¢ nowe ustawienia
Potwierdz i rozpocznij lub kontynuuj proces gotowania.

@ BALTER
HOME
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Blokada panelu sterowania

Naciénij Aby zablokowa¢ panel sterowania, nacisnij i przytrzymaj przycisk przez 3 sekundy.
lub odblokowac.

Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat ,zablokowany” lub ,,odblokowany” za kazdym razem, gdy panel sterowania zostanie m LU b

zablokowany. E staje sie.

Po zablokowaniu panelu sterowania na wyswietlaczu zaswieci sie H na
kontrolka stanu blokady.

Wiacz/wytgcz sygnat dzwiekowy

Naciénij Aby wigczy¢ sygnat dzwiekowy, naci$nij i przytrzymaj przycisk przez 3 sekundy.
lub dezaktywowac.
Po wytgczeniu sygnatu dZzwiekowego wyswietlana jest kontrolka stanu 8 NA

sygnatu dZzwiekowego.

Funkcja podtrzymywania ciepta

To urzadzenie posiada funkcje podtrzymywania ciepta, ktéra utrzymuje
zywnos$¢ w optymalnej temperaturze 65-70°C. Funkcja podtrzymywania ciepta
nie jest dostepna w niektorych programach gotowania. Wiecej informacji
mozna znalez¢ w odpowiednim rozdziale.PROGRAMY.

Aby aktywowac funkcje podtrzymywania ciepta, nacisnij przycisk po
wybraniu zgdanego programu lub w trakcie pracy. Sygnat dﬁwi@y
potwierdzi aktywacje funkgji, a na wyswietlaczu zaswieci sie kontrolka
stanu podtrzyrﬂvania Ciepta.

Po zakonczeniu procesu gotowania kontrolka stanu pracy zaswieci sie na niebiesko,

inforrr‘, ze urzgdzenie do gotowania ryzu przechodzi w tryb podtrzymywania ciepta.

BALTE
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Funkcja timera

Funkcja timera pozwala okresli¢ ile czasu zajmie przygotowanie potrawy.

1.Nacisnij przycisk funkgcji timera. po potwierdzeniu
Wybierz zagdany program. Na wyswietlaczu zacznie migac czas gotowania (wartosc

godzinowa).

2.Uzyj tej opcji, aby usié’ klawisze do wyboru zadanego
opo&znienia.

3.Nacisnij przycisk Wigcz/Wytacz, aby.Wahgdzjaéﬁosowac' nowe ustawienia
rozpoczg¢ proces gotowania.

Po wigczeniu funkcji timera kontrolka stanu pracy swieci na fioletowo.

funkcja rozgrzewki

1.Nacisnij przycisk rozgrzewki w trybie czuwania =

® Urzgdzenie przetgcza sie w tryb czuwania 60 minut po zakonczeniu procesu

gotowania.

2.Rozlega sie sygnat dzwiekowy informujacy o uruchomieniu funkg;ji
rozgrzewania.

3.Na ekranie wyswietlana jest wartos¢ czasu (00:00), a funkcja zaczyna
odliczac czas.

4.Podczas fazy nagrzewania kontrolka stanu pracy miga na czerwono. Po . .

osiggnieciu optymalnej temperatury zapala sie na niebiesko i rozlega sie;‘ [
sygnat dzwiekowy.

Urzadzenie utrzymuje optymalng temperature przez 12 godzin.

@ BALTER
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PROGRAMY

program
RICE .
= RYZ
GRAINS
G\ ZIARNO
ZUPA

GOTOWANIE NA PARZE
KUCHARZ

GOTOWANIE NA PARZE

POWOLNY
SMAZYC
UPIEC

PIZZA
PILAW

JOGURT

CHLEB

KLUSKI

Owsianka

=  PROZNIA

MANUAL
. RECZNIE

18

ustawienie wstegpne

Czas (godz.)

Automatycznie

00:25

01:00

00:20

01:00

01:00

03:00

00:18

01:00

00:30

01:00

08:00

Fermentacja 1 godzina -
Temperatura 38 °C
Piec przez 2 godziny.

Temperatura 130 °C

00:08

00:25

03:00

00:30

Zakres czasu

Automatycznie

od 5 minut do 4 godzin

Od 5 minut do 8 godzin

od 5 minut do 2 godzin

od 5 minut do 6 godzin

od 5 minut do 12 godzin

od 5 minut do 12 godzin

od 1 minuty do 2 godzin

od 5 minut do 4 godzin

od 5 minut do 2 godzin

od 5 minut do 2 godzin

od 5 minut do 12 godzin

od 5 minut do 6 godzin

od 1 minuty do 1 godziny

od 5 minut do 4 godzin

od 5 minut do 12 godzin

Temperatura ponizej 130 °C:

1 min - 12 godz.

Temperatury powyzej 130 °C:

1 min - 2 godz.

regulator czasowy Utrzymaj ciep}o

funkcjonowac

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

funkcjonowac

12 godzin
12 godzin
12 godzin
12 godzin
12 godzin
12 godzin
12 godzin
3 godziny
3 godziny

12 godzin

3 godziny

12 godzin

Temperatura powyzej
80 °C:

12 godzin
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% CIASTO 01:00

od 5 minut do 6 godzin 24 godziny 3 godziny

CZYSZCZENIE I PIELEGNACJA

Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia w nastepujgcy sposaob:

Prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg obstugi i wszystkimi

wskazowkami dotyczgcymi bezpieczenstwa.

Zawsze odtgcz urzgdzenie od gniazdka sciennego i pozwol mu ostygngé
przez co najmniej 30 minut przed czyszczeniem. DE

Wyjac i oproznic¢ pojemnik na skropliny.

Wyczys¢ wyjmowane czesci cieptg wodg z tagodnym detergentem.
Doktadnie osusz czesci przed ponownym montazem.

Przetrzyj obudowe lekko wilgotng, miekkg Sciereczkg. Unikaj ostrych
srodkéw czyszczacych i szorstkich ggbek, aby zapobiec uszkodzeniu

powierzchni.

Usunh kurz i pozostatosci z
otworu wylotowego powietrza
za pomocg miekkiej szczotki
czyszczacej lub suchej szmatki.

Po wyczyszczeniu urzadzenie

mozna bezpiecznie przechowywac.

Przechowuj urzadzenie w suchym i
wolnym od kurzu miejscu.

@ BALTER
HOME

0 Niebezpieczenstwo!Nigdy nie
zanurzaj urzadzenia ani czesci
elektrycznych w wodzie i nie uzywaj w
poblizu urzadzenia zadnych ptynéw ani
metalowych przedmiotéw.

Otwory wentylacyjne.

A Ostrzezenie!Aby zapewnic
bezpieczenstwo i gwarancje, nie nalezy
wykonywac zadnych prac
konserwacyjnych, ktére nie zostaty

opisane w niniejszej instrukcji obstugi.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

20

Kod btedu

E1

E2

E3

E4

E5

E6

E7

E8

E9

EA

Spowodowany

obwaod
Czujnik skierowany w gére

przerwany

Zwarcie w
Czujnik w gore

Przegrzanie -
Temperatura
przekroczyta 210 °C.

Przerwany obwdd dolnego
czujnika

Przerwane czujniki gérne i
dolne

Zwarcie gérnego
Czujnik i przerwanie
dolnego czujnika

Program SMAZENIA nie
osiggnat zadanej
temperatury w ciggu 15
minut.

Zwarcie dolnego
czujnika

Przerwa w obwodzie czujnika
gérnego i zwarcie w obwodzie
czujnika dolnego

zwarcie miedzy
czujnik gérny i dolny

Mozliwe rozwigzania

Skontaktuj sie z obstuga klienta:
info@redshop.de

Skontaktuj sie z obstugg klienta:
info@redshop.de

Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwdl
mu ostygngc przez godzine przed
ponownym uzyciem.

Skontaktuj sie z obstuga klienta:
info@redshop.de

Skontaktuj sie z obstuga klienta:
info@redshop.de

Skontaktuj sie z obstugg klienta:
info@redshop.de

Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwodl
mu ostygnac przez godzine przed
ponownym uzyciem.

Skontaktuj sie z obstuga klienta:
info@redshop.de

Skontaktuj sie z obstugg klienta:
info@redshop.de

Skontaktuj sie z obstugg klienta:
info@redshop.de

@ BALTER
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Bl'qd Mozliwe rozwigzania

Jesli urzadzenie zostanie umieszczone na nieréwnej lub
pochytej powierzchni, tekstura ugotowanego ryzu moze by¢
zbyt twarda lub zbyt miekka ze wzgledu na nieréwnomierng
ilos¢ wody.
Tekstura ryzu zalezy od marki ryzu, miejsca zbioru i
N o czasu przechowywania (Swiezy lub stary zbior).

Ryz jest za miekki, za twardy

Sprawdz, czy wewnetrzny garnek nie jest odksztatcony.

Za mato wody. Dolej wody zgodnie ze skalg na

wewnetrznej stronie wewnetrznego garnka.

lub niedogotowany.

gotowany

Przed wigczeniem urzadzenh nalezy upewnic sie, ze
wewnatrz urzagdzen oraz na zewngatrz wewnetrznego
garnka nie znajdujg sie zadne obce przedmioty.

Sprawdz, czy wewnatrz urzgdzenia lub na zewnatrz wewnetrznego
pojemnika nie znajdujg sie resztki jedzenia.

Ryz jest rozgotowany. Ryz nie zostat doktadnie wyptukany. Ptucz ryz, az
woda bedzie czysta.

Sprawdz, czy wewnetrzny garnek nie jest odksztatcony.

Upewnij sie, ze dodajesz tylko tyle wody, ile wskazuje
skala w wewnetrznym garnku, co odpowiada liczbie
uzytych szklanek ryzu.

Upewnij sie, ze nie przekroczysz iloSci wody wskazanej
na wadze, w przeciwnym razie moze dojs¢ do wylania
sie wody z urzadzenia podczas gotowania.

Sprawdz, czy uszczelka wylotu pary i wewnetrzna
pokrywa sg prawidtowo zatozone.

Podczas
Podczas gotowania z
urzgdzenia wycieka woda.

Sprawdz, c rzewdd zasilajgcy jest prawidtowo podtgczony do
Nie moge uzyska¢ pozadanej PIERES oy PIeCen SeSTalaty 1S58 PIENISIRE potiacetily

urzadzenia i czy wtyczka jest mocno wtozona do gniazdka.
funkcji gotowania. 2 Yy : ?

' ; Po ugotowaniu nalezy upewnic sig, ze otwor wylotow,
Ryz po ugotowaniu ma 9 y up e ylotowy

: . ary, wewnetrzna pokrywa i wewnetrzny garnek zostat
nieprzyjemny zapach. pary N poxry wreny g y

doktadnie wyczyszczone.

Sprawdz, czy przewdd zasilajacy jest prawidtowo podtgczony do
Panel sterowania nie jest Lo . . .
urzadzenia i czy wtyczka jest mocno wtozona do gniazdka.
podswietlony.
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SPRZEDAZ

Nie wyrzucaj urzadzen elektronicznych do odpadéw domowych. Oddaj je do

najblizszego punktu zbiérki odpadéw niebezpiecznych.Pomysl o Srodowisku.

Ta etykieta oznacza, ze tego produktu nie wolno wyrzucac
razem z innymi odpadami domowymi w catej UE. Aby
zapobiec potencjalnym uszkodzeniom

Aby unikng¢ szkdd dla sSrodowiska i zdrowia ludzkiego
spowodowanych niekontrolowang utylizacjg odpaddéw, nalezy
odpowiedzialnie poddawac je recyklingowi, promujgc

1=

zrownowazone ponowne wykorzystanie zasobéw materialnych. Aby
zwrécic zuzyte urzadzenie, nalezy skorzystaé z systemu zwrotu i
zbiorki odpadéw lub skontaktowac sie ze sprzedawcg, u ktérego
produkt zostat zakupiony. Produkt mozna poddac recyklingowi w
sposéb przyjazny dla Srodowiska.

Opakowanie
Twoje urzadzenie jest zapakowane w sposéb chroniacy je przed

' A ’ uszkodzeniem podczas transportu. Materiaty opakowaniowe sg
surowcami, a zatem nadajg sie do ponownego wykorzystania lub moga

zostac zwrécone do obiegu surowcowego.

INFORMACJE O ZGODNOSCI Z WYMOGAMI UE

zgodne z zasadniczymi wymaganiami i innymi stosownymi

c € Producent niniejszym oswiadcza, ze urzgdzenie to jest

22

przepisami:
Europejska dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/UE

Dyrektywa UE w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/UE
Dyrektywa RoHS 2011/65/UE i (UE) 2015/863

Dyrektywa w sprawie ekoprojektu 2009/125/WE
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KONTAKT I SERWIS

Tutaj mozesz skontaktowac sie z naszym dziatem obstugi klienta:

Balter GmbH
Elisabeth-Selbert-Str. 19
40764 Langenfeld

Strona gtéwna: www.redshop.de
E-mail: info@redshop.de

Instrukcja obstugi:

Model: MK-01
Wersja: 4 marca 2025r.

Inne jezyki:

@ BALTER
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Szanowny Kliencie!
Gratulujemy zakupu nowego urzgdzenia do gotowania ryzu odDom Baltera.

Ten parowar to niezawodne i fatwe w obstudze urzgdzenie do idealnego
przygotowywania ryzu i innych potraw. Dzieki jego zaawansowanym funkcjom mozesz

przygotowac pyszne positki przy minimalnym wysitku.

Przed pierwszym uzyciem czajnika prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji, ze
szczeg6lnym uwzglednieniem wskazoéwek bezpieczenstwa. Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane

wytacznie przez osoby zaznajomione z instrukcjami bezpieczenstwa.

Zawsze przechowuj te instrukcje w poblizu urzadzenia. Przekazujgc urzadzenie
innej osobie, upewnij sie, ze przekazesz jej rowniez te instrukcje.

Mamy nadzieje, ze korzystanie z nowego sprzetu bedzie dla Paistwa przyjemnoscia.

Twoj domowy zespot Balter
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SPECYFIKACJE

Zasilacz
Woltaz:220-240 V~50-60 Hz

Moc:930 W

Pojemnos¢
Wymiary:409 x 288 x 247 mm
Catkowita objetosc¢:5 litrow

Waga netto:4,8 kg

Funkcje

Regulowana temperatura:
Zakres temperatur od 35°C do 160°C w trybie MANUALNYM

Regulowany czas:

Czas regulowany od 1 do 12 godzin, mozliwos¢ dostosowania w odstepach co 1 godzine

Programy predefiniowane:
RYZ, ZIARNA, ZUPA, GOTOWANIE NA PARZE, GOTOWANIE W WODZIE, GULASZ, POWOLNE SMAZENIE,
PIECZENIE, PIZZA, PILAF, JOGURT, CHLEB, MAKARON, OWSIANKA, PROZNIA, RECZNIE, CIASTO

Funkcja utrzymywania ciepta:

Utrzymuje zywnos¢ w optymalnej temperaturze 65 - 70 °C

Urzgdzenie spetnia wytyczne wymagane do:Oznakowanie CE.

BALTE
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ZAWARTOSC OPAKOWANIA

1 x urzadzenie do gotowania ryzu 1 x garnek wewnetrzny 1 x Zatyczka odpowietrznika pary

1 x wewnetrzna pokrywa 1 x przewdd zasilajacy 1 x Instrukcja obstugi

Dodatkowe akcesoria:

Koszyk do gotowania na parze szufelka Szpachelka Miarka

) oo

\/ oU

Prosimy o sprawdzenie, czy przesyika jest kompletna i nie ulegta uszkodzeniu

podczas transportu. W przypadku brakéw lub uszkodzen zalecamy nieuzywanie
urzadzenia i kontakt z naszym Dziatem Obstugi Klienta.

WYJASNIENIE SYMBOLI

NIEBEZPIECZENSTWO!

Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze skutkowa¢ powaznymi obrazeniami lub $miercia.

OSTRZEZENIE!

Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowac powazne obrazenia lub $mier¢.

OSTROZNOSC!

Niezastosowanie sie do tych zalecerh moze skutkowac obrazeniami lekkimi lub umiarkowanymi.

NOTATKA!

Niezastosowanie sie do tego zakazu moze skutkowac uszkodzeniem mienia.

NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

Zawiera wazne informacje o szkodach i obrazeniach spowodowanych pozarem.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Zawiera wazne informacje o tym, jak zapobiega¢ porazeniom pradem i obrazeniom.

NIEBEZPIECZENSTWO OPARZENIA!

Zawiera wazne informacje, jak zapobiegac¢ poparzeniom gorgcg wodg i para.

Dodatkowe informacje dotyczace uzytkowania urzadzenia!

Sl gl gl gl Il dI gl <
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PRZEZNACZENIE

TenMK-01Urzadzenie umozliwia tatwe i perfekcyjne przygotowanie réznych rodzajéw ryzu,
zbdz i innych produktéw. Dzieki precyzyjnej kontroli czasu i temperatury oraz
wszechstronnym programom, urzgdzenie to utatwia przygotowanie smacznych positkéw na

kazdg okazje.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku prywatnego i moze by¢ uzywane wytgcznie w
sposoOb opisany w dotgczonej instrukcji obstugi. Kazde inne uzycie jest uwazane za niewtasciwe i
moze skutkowac uszkodzeniem mienia i/lub ciata. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za

szkody spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem.

A Dia bezpieczenstwa dzieci nie wychodzkazdyopakowania (torby
plastikowe, tektura, styropian itp.) w zasiegu reki.
A NieNie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.
A\ Upewnij sie, zezadendziecianiosoby niekompetentne lub nieprzeszkolone
obstugujg urzadzenie bez nadzoru.
NieNie wystawiaj urzadzenia na dziatanie ekstremalnych warunkdéw. Unikaj wysokiej wilgotnosci,
ekstremalnych temperatur, bezposredniego Swiatta stonecznego i otwartego ognia.
0 Urzadzenie nalezy ustawi¢ na odpornej na ciepto, suchej i réwnej powierzchni.
A\ NieUstaw urzgdzenie bezposrednio przy scianie lub innych urzgdzeniach.
Zawsze zachowaj odstep co najmniej 10 cm od Sciany, innych urzadzen lub innych
przedmiotow po obu stronach urzadzenia.
& Nalezy zachowac¢ bezpieczng odlegtos¢ miedzy kablem zasilajgcym a obudowg
urzadzenia.
A\ Nie umieszczaj urzgdzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych. Zawsze
A\ Trzymaj przewaod zasilajgcy i wtyczke z dala od zrodet ciepta (np. innych
goracych urzadzen).
A Trzymaj urzadzenie, przewdd zasilajacy i wtyczke z dala od umywalek, zlewow i
podobnych miejsc. Jesli do urzgdzenia dostanie sie ptyn, natychmiast odtgcz przewdd
zasilajacy od gniazdka sciennego.
Podczas operacji,nienie umieszczaj urzgdzenia pod szafkami wiszgcymi lub innymi

przedmiotami, ktére mogtyby utrudnia¢ swobodny przeptyw powietrza w gore.

BALTE
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A\ Nienie umieszczaj niczego na urzgdzeniu.
A Podtacz jednostketylkodo prawidtowo zainstalowanego, uziemionego gniazdka
elektrycznego. Napiecie w gniazdku musi by¢ zgodne z napieciem podanym na tabliczce
znamionowej urzgdzenia.
A Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy przewdéd zasilajacy nie jest uszkodzony.NigdyNie
uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony.
A NieNie uzywaj urzadzenia, jesli samo urzgdzenie, przewdd zasilajgcy lub wtyczka sg
A uszkodzone. Niezgina¢ ani zgniata¢ przewodu zasilajgcego.
A Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcynienie nalezy przechodzi¢ pod urzadzeniem, nad gorgcymi
powierzchniami lub ostrymi krawedziami.
/\ Umieé¢ kabel tak, abyniktMozna na niego nadepng¢ lub sie o niego
/N potkng¢. Wytgcz urzagdzenie przed odtgczeniem wtyczki od zasilania.
NigdyWyciggaj wtyczke z gniazdka trzymajac jg tylko za kabel.

Podczas burzy odtgczaj urzadzenie od gniazdka elektrycznego. Nienalezy

ﬁ stosowad z tym urzadzeniem zewnetrzny timer. NieUzywaj przedtuzaczy.

A\ Niedotykac¢ obudowy podczas pracy.

A NigdyNie dotykaj urzadzenia ani przewodu zasilajgcego mokrymi

0 rekami. Chron urzadzenie przed kapigcg i rozpryskujacg sie woda.

& NigdyPodczas pracy urzadzenia nalezy zakrywac wylot powietrza i otwory

wentylacyjne, aby zapobiec przegrzaniu urzadzenia i zapewni¢ réwnomierne gotowanie.

A\ NieNie uzywaj urzgdzenia w poblizu oparéw wybuchowych i/lub
tatwopalnych.

A Nienie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru.

A\ Zawsze odtgczaj wtyczke od gniazdka, jesli nie uzywasz urzgdzenia.

& NiePodczas pracy urzgdzenia nalezy otwiera¢ pokrywe.
0 Nieprzygotowywac w urzgdzeniu zywnos¢ zapakowang w plastikowe torby,
opakowania itp.
/\ NiePrzenoé urzgdzenie, gdy jest w uzyciu i pozwdl mu catkowicie
ostygngc¢ przed przeniesieniem.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy odczekac co najmniej 30
minut, az urzadzenie ostygnie.
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A\ Jesli widzisz ciemny dym, odtgcz urzadzenie od zasilania.natychmiasti
poczekaj, az dym opadnie. Nastepnie wyjmij zawartos¢ z urzgdzenia.

A NieNie nalezy wykonywac¢ zadnych prac konserwacyjnych, ktére nie zostaty opisane w
niniejszej instrukcji obstugi. W przypadku koniecznosci przeprowadzenia prac konserwacyjnych
lub napraw wykraczajgcych poza opisane czynnosci, prosimy o kontakt z naszym dziatem
obstugi klienta.

0 Nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych akcesoriow lub akcesoriow autoryzowanych

przez producenta.

@ BALTER
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Komponenty

KOMPONENTY

Komponenty
1 Wewnetrzna pokrywa 8 Przewdd zasilajacy z wtyczka
2 pokrywa 9 Wylot powietrza
3 Wyjscie pary 10 Mieszkania
4 Uszczelka wylotu pary 17 Panel sterowania
5 Nasadka wylotu pary 12 otwieracz do pokryw
6 camelwennermy 13 Zbiornik na kondensat

7 Uchwyt

53 R 31



PRZEGLAD PANELU STEROWANIA

® oo

2 RICE GRAINS SQUP STEAM
A 3 ==

SLOW FRY BAKE PIZZA PILAF

» W E D

BREAD PAS PORRIDGE ~ VACUUM MANUAL

Panel sterowania
Kontrolka stanu timera
Kontrolka stanu blokady panelu

1 Wyswietlacz z kontrolkami stanu

Kontrolka stanu utrzymania ciepta

=jefc

’/’) Kontrolka stanu wytgczenia dzwieku

N

Przyciski programéw predefiniowanych

Przycisk do zmniejszania czasu/temperatury i wytaczania/wigczania dzwieku

Przycisk do zwiekszania czasu/temperatury i blokowania/odblokowywania panelu

Przycisk Anuluj/Podgrzej

Przycisk wtgczania/wytgczania

Przycisk ustawiania temperatury

@O0
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Przeglad panelu sterowania

Przycisk ,Utrzymaj ciepto”

Przycisk funkcji timera

Przycisk ustawiania czasu

Kontrolka stanu pracy

Wskazniki stanu operacji

Wskaznik programu podgrzewania wstepnego/podgrzewania w trakcie dziatania

Wskaznik programu Keep Warm w dziataniu / Osiggnieto wymagang temperature podczas
programu Reheat

Wskaznik trwajgcego procesu gotowania

Wskaznik zakonczenia procesu gotowania

Wskaznik dziatania funkcji timera

0000060 OQE@
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przygotowania

Przeczytaj uwaznie te instrukcje obstugi i zapoznaj sie ze wszystkimi wskazéwkami

bezpieczenstwa.

WmeU UFZQdZGﬂIe z opakowanla | A Niebezpieczenstwo!Dla bezpieczenstwa

USUh z niego WSZyStkie elementy Twoich dzieci,niePozostaw wszelkie
opakowania, naklejki i paski opakowania (torby plastikowe, tekture,
klejgce. Proszenieusun etykiete styropian itp.) w zasiegu reki.
znajdujaca sie na spodzie

urzgdzenia!

Umyj wyjmowane czesci cieptg wodg z dodatkiem tagodnego detergentu.
Doktadnie optucz i osusz. Przetrzyj zewnetrzng cze$¢ obudowy Sciereczka.

Umiesc¢ urzgdzenie na stabilnej, odpornej na

o L . . Notatka!Nie wystawiaj urzadzeni
ciepto i ptaskiej powierzchni. Zachowaj O notatkanie wystavia) uzagzeniana

L, . L. L. . dziatanie ekstremalnych warunkéw, takich jak
odlegtos¢ co najmniej 10-20 cm od Scian i
wysoka wilgotnos¢, wahania temperatury,

innych obiektéw, aby zapewni¢ odpowiednig
bezposrednie Swiatto stoneczne lub otwarty ogien.

wentylacje.
Uzywaj wytgcznie prawidtowo uziemionego gniazdka elektrycznego. Upewnij sig, ze napiecie

zasilania jest zgodne z napieciem podanym na tabliczce znamionowe;j.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy je

uruchomi¢ bez jedzenia. Napetni¢ wewnetrzny @ Podczas pierwszego uzycia urzadzenia

garnek do potowy woda, umiesci¢ go w urzadzeniu moze pojawic sie lekki dym i zapach. Jest to

do gotowania ryzu i zatozy¢ wewnetrzng pokrywe normalne zjawisko w przypadku nowego

oraz zestaw do odprowadzania pary. Uruchomi¢ sprzetu i nie wptywa na bezpieczenstwo
urzadzenia.

wstepnie ustawiony program STANDARD.

Pozostawic urzadzenie do catkowitego ostygniecia.
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Przed pierwszym uzyciem

Mocowanie czesci pokrywy

|

1.Wcisnij zatyczke wylotu pary najnizej, jak to mozliwe, aby pewnie zamocowac
zatyczke wylotu pary.

2.Wt6z wewnetrzng pokrywe do otworu w pokrywie. Przytrzymaj uchwyt wewnetrznej
pokrywy palcami i delikatnie docisnij ja, az bedzie stabilnie zamocowana.

Odtgczanie czesci pokrywy

2

1.Chwy¢ palcami wewnetrzng czes$¢ pokrywy i pociggnij jg do siebie.

2.Wyciggnij z pokrywy zatyczke spustu pary.
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STOSOWANIE

Gotowanie
1.0tworz pokrywe za pomoca otwieracza do pokrywek i wyjmij wewnetrzny garnek.

2.Napetnij wewnetrzny garnek wybranymi sktadnikami i w razie potrzeby dodaj odpowiednig ilos¢

ptynu. Nastepnie umies¢ wewnetrzny garnek z zawartoscig w urzadzeniu do gotowania ryzu.

& Niebezpieczenstwo oparzenial!Podczas dodawania ptynu nie nalezy przekracza¢ dopuszczalnego poziomu napetnienia,

gdyz moze doj$¢ do wykipienia zawartosci.
@ Upewnij sie, ze wewnetrzny garnek jest wtozony do konhca.

3.Zatéz zatyczke otworu wylotowego pary i wewnetrzng pokrywe.

4.Zamknij pokrywe powoli i mocno, az ustyszysz klikniecie.

0 Notatka!Upewnij sie, ze wilgo¢ zostata usunieta z zewnetrznej strony wewnetrznego garnka,

wnetrza obudowy, wewnetrznej pokrywy i wylotu pary.

5.Wiacz urzadzenie do gotowania ryzu za pomocg przycisku Wigcz/Wytgcz . .

6.Wybierz zgdany program, naciskajgc odpowiedni przycisk na panelu
sterowania. Wybrany program zostanie podswietlony, a na wyswietlaczu

pojawi sie szacowany czas gotowania.

—

@ W przypadku niektérych programéw czas zostanie oszacowany automatycznie i 1@; bedzie

Zoo s P =
wyswietlony na wyswietlaczu.

7.Naciénij przycisk wtgczania/wytaczania . aby I’OZpOCZQC' proces. Kiedy zestaw
Po osiggnieciu odpowiedniej temperatury kontrolka stanu pracy zaswieci sie na

pomaranczowo. Na wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas gotowania.
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8.Pod koniec procesu gotowania rozlega sie sygnat dzwiekowy, a urzadzenie automatycznie
przetacza sie na tryb gotowosci lub podtrzymywania ciepta (jesli jest ustawiony) poprzez

zmiane koloru kontrolki stanu pracy na zielony (gotowy) lub r‘eski (podtrzymywani‘)’fa).

1.Nacisnij przycisk ustawiania czasu po potwierdzeniu wybranego programu lub
w trakcie gotowania. Na wysSwietlaczu zaczyna migac czas gotowania (wartosc
godzinowa).

2.Uzyj / przyciski, aby ustawi¢ zgdany czas. Aby przetgcza¢ sie miedzy

godziny i minuty, uzyj przycisku ustawiania czasu

3.Nacisnij przycisk Wtgcz/Wytacz, ak. aby potwierdzi¢ nowe ustawienia i rozpoczg¢ lub

kontynuowac proces gotowania.

Zmiana temperatury jest dostepna tylko w programie MANUALNYM.

1.Nacisnij przycisk ustawiania temperatury po potwierdzeniu instrukcji
program w trakcie gotowania. Temperatura zaczyna migac na
wyswietlaczu.

2.Uzyj / przyciski do ustawienia zgdanej temperatury.

3.Nacisnij przycisk Wtgcz/Wytacz, at. aby potwierdzi¢ nowe ustawienia i rozpoczg¢ lub

kontynuowac proces gotowania.

Blokowanie panelu sterowania

Nacisnij i przytrzymaj Nacisnij przycisk przez 3 sekundy, aby zablokowa¢ lub odblokowac panel sterowania.
Wyswietlacz sygnalizuje kazdorazowo, ze panel sterowania jest zablokowany lub m Lub

odblokowany E .

Po zablokowaniu panelu sterowania na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o ﬂ pojawia sie na

zablokowaniu panelu.
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Wiaczanie/wytaczanie dzwieku

Nacisnij i przytrzymaj Nacisnij przycisk przez 3 sekundy, aby wtgczy¢ lub wytgczy¢ dzwiek.

Gdy dzwiek jest wytgczony, swieci sie lampka stanu wytgczenia dzwieku % pojawia sie na wyswietlaczu.

Funkcja utrzymywania ciepta

To urzadzenie posiada funkcje utrzymywania ciepta, ktéra pozwala utrzymac zywnos$¢ w
optymalnej temperaturze 65-70°C. Funkcja utrzymywania ciepta nie jest dostepna w niektorych
programach gotowania. Zapoznaj sie z instrukcj3.PROGRAMYWiecej informacji znajdziesz w

rozdziale.

Aby aktywowac funkcje Keep Warm, nacisnij przycisk po wybraniu

W wybranym programie lub w trakcie pracy. Sygnat dZzwiekowy potwierdza
aktywacje funkcji, a na wyswietlaczu zapala sie konka podtrzymywania ciepta.
Po zakohczeniu gotowania kontrolka stanu pracy zmieni kolor na niebieski.

. aby wskaza¢, ze urzadzenie do gotowania ryzu znajduje sie w trybie podtrzymywania ciepta.

Funkcja timera

Funkcja timera umozliwia ustawienie czasu, po ktérym jedzenie bedzie gotowe.

1.Po potwierdzeniu wybranego programu nacisnij przycisk funkgji Timer
. Na wyswietlaczu zacznie migac czas gotowania (wartos¢ godzinowa).

2. Uzyj / przyciski umozliwiajgce ustawienie zgdanego czasu opdznienia.

3.Nacisnij przycisk Wacz/Wytacz, aby . aby potwierdzi¢ nowe ustawienia i rozpoczg¢

rozpocza¢ proces gotowania.

Po wigczeniu funkcji timera kontrolka stanu pracy swieci na fioletowo.
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Funkcja podgrzewania

1.Nacisnij przycisk podgrzewania w trybie czuwania =

@ Urzadzenie do gotowania ryzu przetgczy sie w tryb czuwania 60 minut po zakonczeniu gotowania.

2.Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy informujacy o uruchomieniu funkcji podgrzewania.

3.Na wyswietlaczu pojawi sie wartos¢ czasu (00:00), a funkcja rozpocznie
odliczanie.

4.Kontrolka stanu pracy miga na czerwono ‘ podczas procesu podgrzewania. -
Po osiggnieciu optymalnej temperatury Swiatto zmienia kolor na niebieski i rozlega sie ‘ i

sygnat dZzwiekowy.

Urzadzenie utrzymuje optymalng temperature przez 12 godzin.
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PROGRAMY

Program

RYZ

StODZINY

ZUPA

s PARA

= GoToWAC
GULASZ
POWOLNY
smazvc
UPIEC
PIZZA
PILAW

JOGURT

CHLEB

MAKARON

OWSIANKA

= PROZNIA

MANUAL
PODRECZNIK

40

Zadany czas (h)

Automatycznie
00:25
01:00
00:20
01:00
01:00
03:00
00:18
01:00
00:30
01:00

08:00

Proba 1 godz. -
Temperatura 38 °C
Pieczenie 2 godz. -

Temperatura 130 °C

00:08
00:25

03:00

00:30

Zakres czasu

Automatycznie

od 5 minut do 4 godzin

od 5 minut do 8 godzin

od 5 minut do 2 godzin

od 5 minut do 6 godzin

od 5 minut do 12 godzin

od 5 minut do 12 godzin

od 1 minuty do 2 godzin

od 5 minut do 4 godzin

od 5 minut do 2 godzin

od 5 minut do 2 godzin

od 5 minut do 12 godzin

od 5 minut do 6 godzin

od 1 minuty do 1 godziny

od 5 minut do 4 godzin

od 5 minut do 12 godzin

Temperatura ponizej 130 °C:

1 minuta - 12 godzin
Temperatura powyzej 130 °C:

1 min - 2 godz.

Funkcjonowac

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

24 godziny

regulator czasowy Utrzymaj ciep}o

funkcjonowac

12 godzin
12 godzin
12 godzin
12 godzin
12 godzin
12 godzin
12 godzin
3 godziny
3 godziny

12 godzin

3 godziny

12 godzin

Temp.
powyzej 80 °C:

12 godzin
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% CIASTO 01:00 od 5 minut do 6 godzin 24 godziny 3 godziny
CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

Aby zachowad optymalng wydajnos¢, zaleca sie regularne czyszczenie
urzgdzenia:

Przed przystgpieniem do czyszczenia tostera nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi i zapoznac sie ze

wszystkimi wskazéwkami dotyczagcymi bezpieczenstwa.

Przed rozpoczeciem czyszczenia odtgcz urzadzenie od zasilania i pozwol mu ostygngc
przez co najmniej 30 minut.

Wyjmij i oproznij zbiornik na skropliny.

Przetrzyj obudowe lekko wilgotng, miekkg Sciereczka. Unikaj stosowania agresywnych

Srodkéw czyszczacych i szorstkich gabek, aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni.

Umyj wyjmowane czesci cieptg wodg z delikatnym detergentem. Doktadnie
osusz czesci przed ponownym montazem.

Usun kurz i pozostatosci z otworu wylotowego powietrza za pomocg miekkiej szczotki czyszczgcej lub suchej

szmatki.
Po wyczyszczeniu urzadzenie mozna bezpiecznie przechowywac. Upewnij sie, ze urzadzenie jest

przechowywane w suchym i wolnym od kurzu miejscu.

o Notatka!Nigdy nie zanurzaj urzadzenia ani podzespotéw elektrycznych w wodzie i nie uzywaj ptynéw ani

przedmiotéw metalowych w poblizu otworéw wentylacyjnych.

A Ostrzezenie!Nie nalezy wykonywac zadnych prac konserwacyjnych ani napraw, ktére nie zostaty opisane w niniejszej
instrukcji. W przypadku napraw prosimy o kontakt z dziatem obstugi klienta, aby zapewni¢ bezpieczehnstwo i zachowa¢

gwarancje.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Btad

E1

E2

E3

E4

E5

E6

E7

E8

E9

EA

42

Przyczyna

Przerwa w obwodzie czujnika w gére

Zwarcie czujnika w goére

Przegrzanie -
temperatura przekroczyta
210 °C

Otwarty obwod dolnego czujnika

Otwarty obwéd czujnika gérnego i

dolnego

Zwarcie czujnika goérnego i przerwa

w obwodzie czujnika dolnego

Program Deep Fry nie
osiggnat docelowej
temperatury w ciggu 15
protokot.

Zwarcie dolnego czujnika

Przerwa w obwodzie czujnika gérnego i

zwarcie w obwodzie czujnika dolnego

Zwarcie czujnika gérnego i
dolnego

Rozwigzanie

Skontaktuj sie z obstugg klienta pod

adresem: info@redshop.de

Skontaktuj sie z obstugg klienta pod

adresem: info@redshop.de

Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwol mu

ostygna¢ przez godzine przed ponownym uzyciem.

Skontaktuj sie z obstuga klienta pod

adresem: info@redshop.de

Skontaktuj sie z obstugg klienta pod

adresem: info@redshop.de

Skontaktuj sie z obstugg klienta pod

adresem: info@redshop.de

Odtacz urzadzenie od zasilania i pozw6l mu

ostygnac przez godzine przed ponownym uzyciem.

Skontaktuj sie z obstuga klienta pod

adresem: info@redshop.de

Skontaktuj sie z obstugg klienta pod

adresem: info@redshop.de

Skontaktuj sie z obstugg klienta pod

adresem: info@redshop.de
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Wydanie Mozliwe rozwigzanie

Jesli urzadzenie zostanie umieszczone na nieréwnej lub pochytej
powierzchni, tekstura ugotowanego ryzu moze by¢ zbyt twarda lub
zbyt miekka ze wzgledu na nieréwnomierng ilos¢ wody.
Tekstura ryzu zalezy od jego marki, miejsca zbioru i
czasu przechowywania (nowy lub stary zbior).

Ryz jest za miekki, za twardy

lub niedogotowa ny Sprawdz, czy wewnetrzny garnek nie jest odksztatcony.
Za mato wody. Dolej wody zgodnie ze skalg na
wewnetrznej stronie wewnetrznego garnka.
Przed wtgczeniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze wewnatrz
urzadzenia lub na zewnatrz wewnetrznego garnka nie znajdujg sie

zadne obce przedmioty.

Sprawdz, czy wewnatrz lub na zewnatrz wewnetrznego garnka nie pozostaty
resztki jedzenia.

Ryz jest przegotowany Ryz nie jest doktadnie wyptukany. Ptucz ryz, az woda
bedzie czysta.

Sprawdz, czy wewnetrzny garnek nie jest odksztatcony.

Upewnij sie, ze wewnetrzny garnek zostat napetniony
wodg do ilosci wskazanej na wadze, co odpowiada liczbie
uzytych szklanek ryzu.
Podczas gotowania z Nie nalezy przekraczac ilosci wody wskazanej na wadze, w przeciwnym
urzadzenia wycieka woda razie moze doj$¢ do wylania sie wody z urzadzenia podczas gotowania.

Sprawdz, czy uszczelka wylotu pary i wewnetrzna pokrywa sg

prawidtowo zamontowane.

Sprawd?z, czy przewdd zasilajacy jest prawidtowo podtgczony do
Nie moge osiaggna¢ zadanej P yPp jacy jest p podtaczony

urzadzenia i czy wtyczka jest mocno wtozona do gniazdka
funkcji gotowania 2 YWy : g

elektrycznego.

Ryz po ugotowaniu ma Po ugotowaniu nalezy doktadnie wyczysci¢ otwor wylotowy pary,
nieprzyjemny zapach wewnetrzng pokrywe i wewnetrzny garnek.

. ... Sprawdz, czy przewdd zasilajacy jest prawidtowo podtgczony do
Panel sterowania nie swieci P . .yp . JacyJestp _ P . aczony
urzadzenia i czy wtyczka jest mocno witozona do gniazdka

elektrycznego.
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SPRZEDAZ

Nie wyrzucaj urzgdzen elektronicznych do odpadéw domowych. Zanies je do
najblizszego punktu zbiérki odpaddéw niebezpiecznych.Pomysl o Srodowisku.

Ta etykieta wskazuje, ze tego produktu nie wolno wyrzucac razem z innymi
odpadami domowymi w catej UE. Aby zapobiec potencjalnym szkodom dla
Srodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajagcym z niekontrolowanego
usuwania odpadow, nalezy go poddawac recyklingowi w sposéb
odpowiedzialny, promujac zréwnowazone ponowne wykorzystanie

zasobow. Aby zwrdcic¢ zuzyty produkt, nalezy skorzystac¢ z systemu zwrotu i

odbioru odpadoéw lub skontaktowac sie ze sprzedawcg, od ktérego produkt
zostat zakupiony. Produkt mozna poddac recyklingowi w sposdb przyjazny

dla Srodowiska.

Opakowanie
"’ Urzadzenie jest zapakowane w sposob chronigcy je przed uszkodzeniem podczas
- ” transportu. Materiat opakowaniowy jest zasobem i dlatego moze zostac

ponownie wykorzystany lub zwrécony do obiegu materiatowego.

ZGODNOSC Z NORMAMI UE

Producent niniejszym oswiadcza, ze urzadzenie to jest zgodne z
zasadniczymi wymaganiami i innymi stosownymi przepisami:

Europejska dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/UE

Dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/UE
Dyrektywa RoHS 2011/65/UE i (UE) 2015/863

Dyrektywa w sprawie ekoprojektu 2009/125/WE
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KONTAKT I SERWIS

Tutaj mozesz skontaktowac sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta:

Balter GmbH
Elisabeth-Selbert-Str. 19
40764 Langenfeld

Strona internetowa: www.redshop.de

E-mail: info@redshop.de

Instrukcja obstugi:

Model: MK-01
Wersja: 4 marca 2025r.

Inne jezyki:
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