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Szanowny Kliencie!
Gratulujemy zakupu nowej frytkownicy powietrznej od Dom Baltera.

Ta frytkownica powietrzna to niezawodne i tatwe w obstudze urzadzenie do
idealnego przyrzgdzania miesa, warzyw i innych potraw. Dzieki
przemyslanym funkcjom, mozesz przygotowac pyszne positki przy
minimalnym wysitku.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg
instrukcjg obstugi, zwracajac szczegblng uwage na wszystkie wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa. Urzgdzenie moze by¢ obstugiwane wytgcznie przez osoby

zaznajomione z instrukcjami bezpieczenstwa.

Zawsze przechowuj te instrukcje obstugi w poblizu urzadzenia. Jesli
przekazujesz urzadzenie innej osobie, upewnij sie, ze dotgczysz do niej te
instrukcje obstugi.

Mamy nadzieje, ze nowe urzgdzenie przypadnie Ci do gustu.

Twoj zespo6t Balter Home
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DANE TECHNICZNE

zasilacz
Napiecie:220 - 240 V ~ 50 - 60 Hz
Wydajnos¢ (dziatanie): 1800 watow

Pobor mocy (tryb czuwania):0,3 wata

Pojemnos¢
Masa:392 x 309 x 321 mm
Catkowita objetos¢:7 litrow

Waga netto:6,35 kg

funkcje

Regulowana temperatura: Zakres
temperatur od 80 °C do 200 °C

Regulowany czas:

Czas gotowania mozna regulowac indywidualnie do 60 minut w odstepach co 1 minute.

Programy predefiniowane:

PIECZARKI, DROB (SPRAY OLEJEM), FRYTKI, WARZYWA, STEK, DROB (SPRAY

WODNY), PIECZONA RYBA

Tryb oszczedzania energii:

Urzadzenie przetgcza sie w tryb czuwania w ciggu okoto 1 minuty.

Urzadzenie jest zgodne z wytycznymi obowigzujgcymi wOznakowanie

CE sg wigzace.



ZAKRES DOSTAWY

1 x Frytkownica powietrzna

1 x kosz do frytkownicy

1 x zbiornik na olej i wode,
1 x instrukcja obstugi

Sprawdz zawartos¢ opakowania pod kagtem kompletnosci i ewentualnych
uszkodzen transportowych. Jesli czego$ brakuje lub jest uszkodzone, nie uzywaj
urzgdzenia i skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi klienta.

WYJASNIENIA SYMBOLI

NIEBEZPIECZENSTWO!

Niezastosowanie sie do tego zakazu moze skutkowac powaznymi obrazeniami lub $miercia.

OSTRZEZENIE!

Nieprzestrzeganie tych zaleceh moze skutkowaé powaznymi obrazeniami lub $miercia.

OSTROZNOS(!

Niezastosowanie sie do tych zalecerh moze skutkowa¢ obrazeniami lekkimi lub umiarkowanymi.

NIEBEZPIECZENSTWO!

Niezastosowanie sie do tego zakazu moze skutkowac uszkodzeniem mienia.

NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

Zawiera wazne informacje o zapobieganiu szkodom spowodowanym pozarem i
obrazeniom ciata.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Zawiera wazne informacje, ktére pomogg unikng¢ porazenia pradem i
obrazen.

UWAGA NA GORACE POWIERZCHNIE!

Zawiera wazne informacje, ktére pomogg unikng¢ oparzen spowodowanych

gorgcymi powierzchniami.

Ok B> pel>kPp

Wiecej informacji na temat korzystania z urzgdzenia!

BALTER
HOME



PRZEZNACZENIE

Ta frytkownica powietrzna pozwala na przygotowywanie réznorodnych potraw
dzieki szybkiej cyrkulacji gorgcego powietrza. Do gotowania potrzeba niewielkiej
ilosci oleju lub nie potrzeba go wcale, co przektada sie na zdrowsze rezultaty.
Urzadzenie posiada réwniez zintegrowang funkcje rozpylania oleju i wody, co
zwieksza elastyczno$¢ gotowania.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku prywatnego i moze
by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z zatgczong instrukcjg obstugi. Kazde inne
uzycie jest uwazane za niewtasciwe i moze skutkowac uszkodzeniem mienia
i/lub obrazeniami ciata. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem.

A Dla bezpieczehstwa Twoich dzieciNIEElementy opakowania (torby

plastikowe, tektura, polistyren itp.) powinny by¢ tatwo dostepne.

A\ Upewnij sie, zezadenDzieci,NadalOsoby niekompetentne lub nieprzeszkolone
moga obstugiwac urzgdzenie bez nadzoru.

A\ Uzyj urzagdzenianiena powietrzu.

Ustaw urzgdzenienicChronic¢ przed ekstremalnymi warunkami. Unikac
wysokiej wilgotnosci, gwattownych wahan temperatury, bezposredniego
Swiatta stonecznego i otwartego ognia.

(1) Upewnij sie, ze masz stabilng postawe.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na odpornej na ciepto, suchej i réwne;j

powierzchni.

A\ Umies¢ urzgdzenieniebezposrednio przy Scianie lub innych
urzgdzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm odstepu od Sciany, innych
urzgdzen lub innych obiektow z kazdej strony urzgdzenia, aby zapewnié
odpowiednig cyrkulacje powietrza.

A Nalezy zachowac bezpieczng odlegtos¢ miedzy kablem zasilajgcym a
obudowg urzadzenia.

A\ Ustaw urzgdzenieniew poblizu materiatéw tatwopalnych.

6 BALTER
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A\ Dotknij urzadzenia i przewodu zasilajgcegonigdymokrymi rekami. Nalezy
A\ upewnic sie, ze przewod zasilajgcy i wtyczka znajdujg sie z dala od zréodet
ciepta (np. innych gorgcych urzadzen).

A\ Trzymaj urzadzenie, przewdd zasilajgcy i wtyczke z dala od

zlewow, umywalek i podobnych powierzchni. Jesli do wnetrza

urzadzenia dostanie sie ptyn, natychmiast odtgcz je od gniazdka
Sciennego.

A\ Uruchom urzadzenieniepod szafkami wiszgcymi lub innymi
przedmiotami, ktére mogtyby utrudni¢ swobodne odprowadzanie pary
wodnej ku goérze.

A\ MiejsceNicna urzadzeniu.
A\ zawsze umieszczaj gorgcy koszyk na powierzchni odpornej na

Ciepto.

A\ Urzadzenie nalezy podtgczac wytgcznie do prawidtowo zainstalowanych
gniazdek z uziemieniem (Schuko). Napiecie sieciowe gniazdka musi by¢
zgodne z napieciem podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.

A\ Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy przewdd zasilajgcy nie jest
uszkodzony.nigdyurzgdzenie z uszkodzonym przewodem zasilajgcym.

Uzyj urzadzenianiejesli urzgdzenie, kabel lub wtyczka sg

uszkodzone.

A Czy zdarza Ci sie zaginac lub Sciska¢ przewdd zasilajgcy?nie.

A\ Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcyniepod urzadzeniem, nad gorgcymi
powierzchniami lub ostrymi krawedziami.

/\ Utz kabel tak, abyniktkto mégtby na niego nadepngc¢ lub sie o
niego potkngac.

Wytgcz urzadzenie przed odtgczeniem go od zasilania. Odtgcz przewod
zasilajgcy.nigdynie na kablu wychodzgcym z gniazdka, lecz wytgcznie na samej
wtyczce.

A\ Podczas burzy odtgcz urzgdzenie od gniazdka Sciennego. Uzywaj z tym

A\ urzgdzeniem.NIEUzyj zewnetrznego timera.NIEPrzewéd

A\ przedtuzajgcy.

A\ Frytkownica powietrznanie nadaje sieDo przygotowywania

ptynnych potraw, takich jak zupy, sosy, gulasze lub napoje.

A\ Uzyj urzgdzenianiew poblizu oparéw wybuchowych i/lub
tatwopalnych.

BALTER 7
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A\ Zanurz produktniezanurzy¢ w wodzie i spryskacnie sptucz woda.
Wylej wode.niebezposrednio do urzadzenia.
Upewnij sie, ze zywnos¢ przeznaczona do smazenia jest przygotowywana wytgcznie w
koszykach do gotowania iniewchodzi w kontakt z elementami grzewczymi.
A\ Dostep w trakcie pracyniewewngatrz urzadzenia. DotknijniePodczas
pracy nalezy chroni¢ obudowe, gdyz moze sie ona bardzo nagrzac.

A\ Dotykaj urzgdzenia wytgcznie za panel sterowania lub uchwyt. Uzywaj
A\ rekawic kuchennych podczas obstugi gorgcego kosza do pieczenia.

/\ Podczas smazenia na powietrzu, z otworow wentylacyjnych w
obudowie wydobywa sie bardzo gorgca para. Trzymaj rece i twarz z dala
od otworow wentylacyjnych i ulatniajgcej sie pary.

0 Chroh urzadzenie przed kapigcg i rozpryskujgcg sie woda.

A\ Zakryj urzgdzenienieab. Nigdy nie zakrywaj wlotu powietrza ani
otwordow wentylacyjnych podczas pracy urzgdzenia, aby zapobiec
przegrzaniu urzadzenia i zapewni¢ rGwnomierne gotowanie.

A\ Pozwol urzgdzeniuniepraca bez nadzoru.

A\ Zawsze odtaczaj urzgdzenie od zasilania, gdy go nie uzywasz.

A Przesun urzgdzenienigdyNie nalezy uzywac urzadzenia podczas jego dziatania;
zamiast tego nalezy odczekad, az catkowicie ostygnie.

/\ Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy odczekac co najmniej 30
minut, az urzadzenie ostygnie.

A\ Jesli pojawi sie ciemny dym, natychmiast odtgcz urzadzenie od
zasilania i odczekaj, az przestanie wydobywac sie dym. Dopiero wtedy
wyjmij kosz do gotowania z urzgdzenia.

A\ Ot6wNIEWykonano prace konserwacyjnenielnstrukcje te opisano w
niniejszej instrukcji obstugi. W przypadku koniecznosci przeprowadzenia
prac konserwacyjnych lub napraw wykraczajgcych poza opisane, prosimy o
kontakt z naszym dziatem obstugi klienta.

0 Nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych akcesoriow lub akcesoriow

autoryzowanych przez producenta.

BALTER
HOME



A Czy jestes$ podtgczony?NIENie wkiadaj metalowych przedmiotdw, takich jak dtugopisy lub
druty, do otwordéw wentylacyjnych ani do szczelin znajdujgcych sie na spodzie urzgdzenia.

© Gotuj w urzadzeniuNIEArtykuty spozywcze pakowane w
plastikowe torby, opakowania itp.

BALTER
HOME




KOMPONENTY

12 3

;\i

Komponenty
Mieszkania
Pokrywa pojemnika
panel sterowania
Wlot powietrza

Wylot powietrza (tyt)

Kabel zasilajgcy z wtyczka zasilajaca
Okno
Uchwyt

koszyk do frytkownicy

Zbiorniki na olej i wode

10



PRZEGLAD PANELU STEROWANIA

STEAK TART

MASTER ,-' ,-' ,-'

ol A0 LS

(t SHAKE 1)

panel sterowania

1 Wyswietlanie wstepnie ustawionych programéw

2 Reklama

Przycisk wiaczania/wytgczania
Przycisk Start/Pauza

Przycisk trybu

Przycisk Swiatta

Przycisk ustawiania temperatury

Przycisk ustawiania czasu

Przycisk wyboru programu

Przycisk do zmniejszania wartosci ustawien
przycisk do zwiekszania wartosci ustawien
Przycisk rozpylania oleju

Przycisk spryskiwania woda

BALTER
HOME
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

P

12

rzygotowania

Prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg obstugi i wszystkimi
wskazéwkami dotyczgcymi bezpieczenstwa.

Wyjmij urzadzenie z opakowania i
usun z niego wszystkie materiaty
opakowaniowe, naklejki i paski
klejgce. ProszenieZdejmij tabliczke
znamionowg znajdujgcg sie na
spodzie urzgdzenia!

A NIEBEZPIECZENSTWO!W trosce o bezpieczeristwo
dzieci nie pozostawiaj w ich zasiegu zadnych materiatéw
opakowaniowych (toreb plastikowych, tektury,

styropianu itp.).

Wyczys¢ wyjmowane czesci cieptg wodg z delikatnym detergentem.
Doktadnie je osusz.

Umies$c¢ urzgdzenie na stabilnej,

odpornej na ciepto i rownej /A\ NIEBEZPIECZENSTWO POZARUNie

powierzchni. Zachowaj odlegtosc co napetniaj kosza do gotowania duzg iloscig
najmniej 10-20 cm od Scian i innych oleju lub ttuszczu do smazenia!
obiektow, aby Za pewnié od powiedniq Frytkownica powietrzna nie nadaje sie do
cyrkulacje; powietrza. przygotowywania ptynnych potraw.

@ Podczas pierwszego uzycia moze pojawic sie niewielka ilos¢ dymu i zapach. Jest to
catkowicie normalne w przypadku nowych urzadzen i nie wptywa na ich bezpieczenstwo.
Nalezy jednak uruchomic urzgdzenie trzy razy w 10-minutowym cyklu gotowania z

pustymi koszami i odczeka¢, az ostygnie, zanim zacznie sie w nim gotowac.

Uzywaj urzadzenia wytgcznie w @ NIEBEZPIECZENSTWO!Nie wystawiaj

pomieszczeniach. Wybierajac urzadzenia na dziatanie ekstremalnych
Iokalizacje, wez pod uwage warunkoéw. Unikaj wysokiej wilgotnosci,
wymagane wa runki gwattownych wahan temperatury,
Srodowiskowe. bezposredniego Swiatta stonecznego i

otwartego ognia.

BALTER
HOME



Umies¢ urzadzenie bezpiecznie

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na poziomej, ptaskiej i stabilnej
powierzchni.

Upewnij sie, ze powierzchnia jest twarda, sucha i odporna na ciepto.

Upewnij sie, ze po kazdej stronie urzgdzenia jest co najmniej 10 cm
odstepu od innych przedmiotow i Sciany.

Nalezy uwazad, aby nie umieszczac urzgdzenia w poblizu materiatow
tatwopalnych, a takze trzymac przewdd zasilajacy i wtyczke z dala od
zrodet ciepta i wody.

Podczas uzytkowania urzgdzenia nie f ESEAPIECAESTO POZARUIT
-len

nalezy umieszcza¢ go pod szafkami . , . .
y gop Frytkownica powietrzna dziata na zasadzie

Sciennymi ani innymi przedmiotami, cyrkulacji gorgcego powietrza. Nie ktadz

ktére mogtyby utrudnic¢ swobodne niczego na urzadzeniu ani w jego poblizu, aby
odprowadzanie pary do gory. unikna¢ przegrzania.
Nigdy nie zakrywaj otworu wentylacyjnego

podczas pracy urzgdzenia.

Urzadzenie nalezy podtaczaé wytgcznie do A TS e TG T8 (e AT

prawidtowo zainstalowanych, , L .
PRADEM ELEKTRYCZNYM!Nigdy nie uzywaj

uziemionych gniazdek elektrycznych. urzadzenia z uszkodzonym przewodem
Podtaczenie (Schuko). Napiecie sieciowe zasilajgcym. Nie uzywaj grzejnika, jesli
gniazdka musi by¢ zgodne z napigciem podanym urzgdzenie, przewdd lub wtyczka sg

na tabliczce znamionowej urzadzenia. uszkodzone.
okreslone napiecie

sg rbwnowazne.
Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy przewod zasilajgcy nie jest uszkodzony.

Przewdd zasilajgcy nalezy utozy¢ w taki sposéb, aby nikt nie mégt na niego nadepngac ani sie o

niego potkna¢.

BAMTER 13



DZIAtANIE

Wiacz frytkownice powietrznag

Podtgcz przewdd zasilajgcy do gniazdka Sciennego. Po uruchomieniu
urzgdzenia ustyszysz sygnat dzwiekowy, a wszystkie kontrolki zaswiecg sie

na sekunde. Nacisnij przycisk zasilaby wigczy¢ urzgdzenie.

Gotowanie w trybie mistrzowskim

Tryb Master jest domysinie wtgczony (kontrolka ,MASTER” miga na
wyswietlaczu) i oferuje funkcje spryskiwania wodg i olejem. Podczas
smazenia frytkownica automatycznie spryskuje potrawe olejem co 4 minuty i
wodg co 2 minuty.

Napetnianie pojemnika

Aby skorzystac z tej funkgji, najpierw wyjmij pojemnik z urzgdzenia,
otworz pokrywe i napetnij lewy pojemnik olejem kuchennym, a prawy
czysta, najlepiej przefiltrowang wodg o temperaturze pokojowej. Zamknij
pokrywe i wtéz pojemnik z powrotem do urzgdzenia.

Wybor programu

Dostepnych jest 8 predefiniowanych ustawien. Aby wybrac¢ program
predefiniowany, nacisnij przycisk menu, az Wyéwiethdanego programu
zacznie migac.

Ustawienie temperatury
Aby ustawic¢ temperature gotowania, nacisnij przycisk ustawiania temperatury
izap g przyciskéw / wybierz zgdang @oé

Ustawienie czasu

Aby ustawic czas gotowania, nacisnij przycisk ustawiania czasu i za I
pomocg przyciskow / wybi qd@wartoéé.

Ustawianie funkcji natrysku oleju i wody
Funkcja natrysku wody i oleju posiada 3 poziomy natrysku, oddzielne dla wody
i oleju, jak pokazano w ponizszej tabeli.

14 BAMTER



Poziom Kontrolka stanu Czas oprysku
1 0,4 sekundy
2 0,5 sekundy

3 0,6 sekundy

1 . 5 sekund
2 . . 6 sekund
3

. . . o

Aby ustawic¢ zgdang ilos¢ wody lub oleju w sprayu, naciskaj przycisk
rozpylania oleju i @tisk rozpylania wody, az do ienia zgdanej ilosci.
Aby wytgczy¢ rozpylanie oleju lub wody, naciskaj odpowiedni przycisk, az
zgasnie kontrolka.

Rozpoczecie programu

Aby rozpoczgc¢ proces, nacis$nij przycisk Start/Pauza. ST

Pause /

Aby przerwad proces, naci$nij ten przycisk ponownie w dowolnym momencie.

Funkcja potrzgsania

Aby uzyskac optymalne rezultaty gotowania, niektére potrawy nalezy
obracac lub potrzgsac¢ podczas gotowania. Kontrolka SHAKE Swieci sie pod
wyswietlaczem czasu lub temperatury. Funkcja potrzgsania jest aktywowana
automatycznie po rozpoczeciu gotowania.

Ostroznie wyciggnij kosz do gotowania,
/\ UWAGA: GORACE

POWIERZCHNIE!Koszyk do gotowania jest bardzo

trzymajgc za uchwyt, potrzasnij lub obroc
jedzenie, a nastepnie wt6z kosz z powrotem
goracy, dlatego nalezy go chwytac wytgcznie za

do frytkownicy, aby kontynuowac smazenie.
uchwyt lub uzywac rekawic kuchennych.

Koniec programu
Po zakonhczeniu programu rozlegnie sie gtosny sygnat dzwiekowy, a urzagdzenie
przetaczy sie w tryb gotowosci.

BAMTER 15



Gotowanie w trybie normalnym

W trybie normalnym stosowany jest standardowy proces smazenia na powietrzu.

(D Ustawienia rozpylania wody i oleju nie sg dostepne w tym trybie.

Nacisnij przycisk trybu, a , @z zaswieci sie kontrolka ,NORMAL"
wyswietlacz zacznie migac.

Wybor programu

Dostepnych jest 8 predefiniowanych ustawien. Aby wybra¢ program
predefiniowany, nacisnij przycisk menu, az wyéwiethdanego programu
zacznie migac.

Ustawienie temperatury
Aby ustawic¢ temperature gotowania, nacisnij przycisk ustawiania temperatury
izap g przyciskow / wybierz zagdang @oé

Ustawienie czasu

Aby ustawic czas gotowania, nacisnij przycisk ustawiania czasu i za I
pomocg przyciskow / wybi qd@Nartoéé.

Rozpoczecie programu
Aby rozpoczgc¢ proces, nacisnij przycisk Start/Pauza. .
Aby przerwac proces, nacisnij ten przycisk ponownie w dowolnym momencie.

Funkcja potrzgsania

Aby uzyskac optymalne rezultaty gotowania, niektére potrawy nalezy
obracad lub potrzgsa¢ podczas gotowania. Kontrolka SHAKE sSwieci sie pod
wyswietlaczem czasu lub temperatury. Funkcja potrzgsania jest aktywowana
automatycznie po rozpoczeciu gotowania.

Ostroznie wyciggnij kosz do gotowania,
trzymajac za uchwyt, potrzasnij lub obro¢ & Uwazaj na gorace powierzchnie! Koszyk do

jedzenie, a nastepnie wtéz kosz z powrotem gotowania jest bardzo gorgcy, dlatego nalezy go

do frytkownicy, aby kontynuowac’ smazenie. chwytaé wytgcznie za uchwyt lub uzywac rekawic

kuchennych.
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Koniec programu

Po zakonhczeniu programu rozlegnie sie gto$ny sygnat dzwiekowy, a urzgdzenie
przetgczy sie w tryb gotowosci.

Korzystanie z funkcji Swiatta

Wbudowana funkcja oSwietlenia pozwala monitorowac proces gotowania na
kazdym etapie. Dotknij przycisku oSwietlenia, aby w’r@
osSwietlenie.

lub wytgczy¢

Wytacz frytkownice powietr

Zng
Nacisnij przycisk zasilania , aby wytgczy¢ urzadzenie. Jesli

Jesli proces gotowania jest w toku, zostanie on catkowicie przerwany.
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UWAGI I WSKAZOWKI

Nigdy nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych w koszyku do gotowania,
poniewaz metalowe przedmioty mogg uszkodzi¢ powtoke zapobiegajgca
przywieraniu.

Mniejsze dania wymagajg zazwyczaj krétszego czasu gotowania niz wieksze
dania.

Aby uzyskacd lepszy efekt, zaleca sie wyjac koszyk z potrawg i dobrze
nig potrzgsng¢ mniej wiecej w potowie gotowania.

Aby uzyskac bardziej chrupigcg skérke, lekko spryskaj niektore produkty, takie
jak ziemniaki, odrobing oleju. (Wazne: Nie uzywaj zbyt duzo oleju - mniej
znaczy wiecej!)

W szczegdlnosci nie nalezy przygotowywac w urzgdzeniu do smazenia na gorgcym
powietrzu ttustych potraw, np. ttustych kietbas.

Potrawy, ktére mozna przygotowac w piekarniku konwekcyjnym, mozna réwniez
przygotowac we frytkownicy powietrzne,;.

Potrawy przygotowywane w tradycyjnym gtebokim ttuszczu nie nadajg sie do
smazenia we frytkownicy powietrzne;j.

Optymalna ilos¢ frytek do przygotowania we frytkownicy
powietrznej wynosi 500g.

Uzyj gotowego ciasta, aby przygotowac pyszne wypieki wyjgtkowo
szybko. Ciasto domowe wymaga dtuzszego czasu pieczenia.

Jesli chcesz przygotowac ciastka lub inne delikatne potrawy, uzyj matych foremek do
pieczenia w koszyku do gotowania na parze.

Frytkownicy powietrznej mozna rowniez uzywac do podgrzewania
potraw. Dostosuj temperature i czas smazenia do rodzaju potrawy.
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PROGRAMY

Ta tabela zawiera ustawienia programéw i stuzy jako wskazéwka do
znalezienia odpowiedniego ustawienia dla danego dania. Nalezy jednak
pamietad, ze tabela nie gwarantuje doktadnosci, poniewaz czas i
temperatura gotowania zawsze zalezg od wielkosci dania, jego sktadu i
osobistych preferencji.

Wybierajgc program, mozesz zawsze dostosowac temperature i czas
gotowania.

Ustawienie wstepne Ustawienie wstepne potrzasnac Olej / Woda
program )
Temperatura (°C) Czas (min) funkcjonowac Funkcja natrysku
Olej w sprayu
180 °C 12 minut 1/2 czasu
2 minuty
Olej w sprayu
200 °C 20 minut 1/2 czasu
4 minuty
Olej w sprayu
200 °C 24 minuty 1/2 czasu
4 minuty
Olej w sprayu
160 °C 12 minut 1/2 czasu
2 minuty
Spray wodny
180 °C 14 minut 1/2 czasu
co 4 minuty
Spray wodny
200 °C 22 minuty 1/2 czasu
co 4 minuty
160 °C 20 minut - -
195 °C 10 minut - -
BALTER
HOME 19



Srednie czasy i temperatury dla réznych produktéw spozywczych

zywnos¢
Frytki (mrozone)
Frytki (Swieze)
Smazone warzywa
Krokiety
Nuggetsy z kurczaka
udka z kurczaka
stek
klopsiki
krewetki
ciasto
quiche
Ryba
sznycel wieprzowy

sajgonek

20

Czas (min.)

15-20 minut.

20 - 30 min. (w zaleznosci od grubosci)

10-15 minut.

12-15 minut.

10 minut.

20-25 minut.

10-15 minut.

8 minut.

15-20 minut.

20 - 30 minut.

25 - 30 minut.

15-20 minut.

10-15 minut.

10-15 minut.

Temperatura (°C)

200 °C

180 - 200 °C

200 °C

190 °C

200 °C

190 °C

190 °C

180 °C

160 °C

160 °C

180 °C

160 -180 °C

200 °C

200 °C

BALTER
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CZYSZCZENIE I PIELEGNACJA

Zaleca sie regularne czyszczenie urzgdzenia w nastepujacy sposob:

Prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg obstugi i wszystkimi
wskazéwkami dotyczgcymi bezpieczenstwa.

Zawsze odtgcz urzadzenie od gniazdka sciennego i pozwdl mu ostygngc
przez co najmniej 30 minut przed czyszczeniem.

Przetrzyj obudowe lekko wilgotng, miekkg Sciereczka. Unikaj ostrych
sSrodkéw czyszczacych i szorstkich ggbek, aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni.

Umyj kosz do gotowania, pojemniki na olej i wode gorgcg wodga,
tagodnym ptynem do mycia naczyn i miekkg ggbkg. W przypadku
uporczywych resztek jedzenia, namocz kosz w gorgcej wodzie z mydtem
na 10 minut.

Usun kurz i pozostatosci z €@ NIEBEZPIECZENSTWO!Nigdy nie
otworu wylotowego powietrza zanurzaj urzadzenia ani czesci

za pomocg miekkiej szczotki elektrycznych w wodzie i nie uzywaj ptynéw
czyszczacej lub suchej szmatki. ani przedmiotéw metalowych w poblizu

otwordéw wentylacyjnych.

Po wyczyszczeniu urzgdzenie mozna bezpiecznie przechowywac.
Przechowuj urzgdzenie w suchym i wolnym od kurzu miejscu.

A OSTRZEZENIE!Aby zapewni¢ bezpieczeristwo i gwarancje, nie nalezy wykonywac¢ zadnych
prac konserwacyjnych, ktére nie zostaty opisane w niniejszej instrukcji obstugi.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Btad

Jedzenie nie jest catkowicie ugotowane.

Efekt gotowania jest nieréwnomierny.

Ugotowane jedzenie nie jest
odpowiednio chrupigce.

Nie mozna prawidtowo wiozy¢ kosza do
gotowania.

Z urzgdzenia wydobywa sie biaty
dym.

22

Mozliwe rozwigzania

W koszu do gotowania znajduje sie zbyt duzo
jedzenia. Nie przepetniaj kosza, aby zapewnic
rownomierne gotowanie.

Temperatura gotowania jest zbyt niska.
Zwieksz temperature.

Ustawiono zbyt krétki czas gotowania. Ustaw
dtuzszy czas gotowania.

W koszu do gotowania znajduje sie zbyt duzo
jedzenia. Nie przepetniaj kosza, aby zapewnic
rownomierne gotowanie.

Niektére dania nalezy potrzgsng¢ w potowie
gotowania, aby lepiej rozprowadzi¢ w nich
sktadniki.

Przygotowates jedzenie we frytkownicy
powietrznej przeznaczonej do
tradycyjnego frytkownicy. Lepiej uzywac
potraw nadajgcych sie do pieczenia w
piekarniku.

Podczas gotowania mozesz dodac¢ do potrawy kilka

kropli oleju. (Maks. 1 tyzeczka oleju)

Kosz do gotowania jest zbyt petny. Nie
napetniaj kosza powyzej linii ,Max".

Gotowane jedzenie moze by¢ bardzo ttuste, a
nadmiar ttuszczu moze kapac na dno kosza.
Nie wptynie to na funkcjonalnos¢ ani efekt
gotowania.

W koszyku pozostat nadmiar ttuszczu z
poprzedniego gotowania. Czys¢ koszyk
po kazdym uzyciu.

BALTER
HOME



Btad

Swieze ziemniaki byty

nieréwnomiernie ugotowane.

Swieze ziemniaki nie byty
chrupigce

Urzadzenie nie uruchamia sie.

BALTER
HOME

Mozliwe rozwigzania

Wybrates$ nieodpowiednig odmiane ziemniakow.
Uzyj Swiezych, twardych ziemniakdw.

Nie optukali doktadnie ziemniakéw po

pokrojeniu. Nadmiar skrobi moze wptyng¢ na
efekt gotowania.

Chrupkos¢ zalezy od stosunku ttuszczu do wody w
potrawie. Osusz ziemniaki po umyciu, a nastepnie
spryskaj je olejem.

Aby uzyskac bardziej chrupigcg konsystencje, pokrgj
ziemniaki na mniejsze kawatki.
Dodaj jeszcze kilka kropli oleju.

Sprawdz, czy wtyczka zasilania jest podtgczona do
sprawnego, uziemionego gniazdka.

Skontaktuj sie z obstugg klienta:
info@redshop.de
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PRZEDAZ

Nie wyrzucaj urzgdzen elektronicznych do odpadéw domowych. Oddaj je do

najblizszego punktu zbiérki odpaddéw niebezpiecznych.Pomysl o Srodowisku.

Ta etykieta oznacza, ze tego produktu nie wolno wyrzucac
razem z innymi odpadami domowymi w catej UE. Aby
zapobiec potencjalnym uszkodzeniom

Aby unikng¢ szkéd dla Srodowiska i zdrowia ludzkiego
spowodowanych niekontrolowang utylizacjg odpaddéw, nalezy
odpowiedzialnie poddawac je recyklingowi, promujgc

1=

zrownowazone ponowne wykorzystanie zasobéw materialnych. Aby
zwrocic zuzyte urzadzenie, nalezy skorzystac z systemu zwrotu i
zbiorki odpadéw lub skontaktowac sie ze sprzedawca, u ktérego
produkt zostat zakupiony. Produkt mozna poddac recyklingowi w
sposéb przyjazny dla Srodowiska.

Opakowanie

Twoje urzadzenie jest zapakowane w sposéb chronigcy je przed
) ’ uszkodzeniem podczas transportu. Materiaty opakowaniowe sg
surowcami, a zatem nadajg sie do ponownego wykorzystania lub moga

zostac zwrécone do obiegu surowcowego.

INFORMACJE O ZGODNOSCI Z WYMOGAMI UE

zgodne z zasadniczymi wymaganiami i innymi stosownymi

C € Producent niniejszym oswiadcza, ze urzadzenie to jest

24

przepisami:
Europejska dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/UE

EN 61000-3-3:2013+ A1:2019+A2:2021; EN IEC 55014-1:2021; EN IEC
61000-3-2:2019+A1:2021; EN IEC 55014-2:2021; CISPR 14-1: 2020, CISPR 14-2:
2020; WE 61000-3-2:2018+A1:2020; IEC 61000-3-3: 2013+A1:2017+A2:2021

Dyrektywa w sprawie ekoprojektu 2009/125/WE

BALTER
HOME



KONTAKT I SERWIS

Tutaj mozesz skontaktowac sie z naszym dziatem obstugi klienta:

Balter GmbH
Elisabeth-Selbert-Str. 19
40764 Langenfeld

Strona gtowna: www.redshop.de
E-mail: info@redshop.de

Instrukcja obstugi:

Model: HL-710
Wersja: 24 kwietnia 2025 r.

Inne jezyki:
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Szanowny Kliencie!

Gratulujemy zakupu nowej frytkownicy powietrznej odDom Baltera.

Ta frytkownica powietrzna to niezawodne i fatwe w obstudze urzgdzenie do idealnego
przygotowywania miesa, warzyw i innych potraw. Dzieki jej zaawansowanym funkcjom

mozesz przygotowac pyszne positki przy minimalnym wysitku.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcja, ze
szczeg6lnym uwzglednieniem zasad bezpieczenstwa. Urzgdzenie powinno by¢ obstugiwane wytgcznie

przez osoby zaznajomione z zasadami bezpieczenhstwa.

Zawsze przechowuj te instrukcje w poblizu urzadzenia. Przekazujgc urzgdzenie
innej osobie, upewnij sie, ze przekazesz jej rowniez te instrukcje.

Mamy nadzieje, ze korzystanie z nowego sprzetu bedzie dla Paristwa przyjemnoscia.

Twdj domowy zespot Balter
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SPECYFIKACJE

Zasilacz

Woltaz:220 - 240 V ~ 50 - 60 Hz S

Moc (dziatanie): 1800 W .

Moc (tryb gotowosci):0,3 W .. .
Pojemnos¢ ~ \I |

® Rirer

Wymiary:392 x 309 x 321 mm

Catkowita objetosc:7 litréw

Waga netto:6,35 kg

Funkcje

Regulowana temperatura: Zakres
temperatur od 80°C do 200°C

Regulowany czas:
Mozliwos¢ regulacji czasu do 60 minut w odstepach co 1 minute

Programy predefiniowane:
PIECZARKI, SKRZYDELKA (W SPRAYU OLEJOWYM), FRYTKI, WARZYWA, STEK, SKRZYDELKA
(W SPRAYU WODNYM), PIECZENIE, RYBA

Tryb oszczedzania energii:

Po 1 minucie frytkownica na gorgce powietrze przetgcza sie w tryb czuwania

Urzadzenie spetnia wytyczne wymagane do:0Oznakowanie CE.
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ZAWARTOSC OPAKOWANIA

1 x Frytkownica powietrzna
1 x Koszyk do gotowania
1 x Pojemnik na olej i wode 1 x

Instrukcja obstugi

Prosimy o sprawdzenie, czy przesytka jest kompletna i nie ulegta uszkodzeniu
podczas transportu. W przypadku brakéw lub uszkodzen zalecamy nieuzywanie
urzadzenia i kontakt z naszym Dziatem Obstugi Klienta.

WYJASNIENIE SYMBOLI

NIEBEZPIECZENSTWO!

Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze skutkowa¢ powaznymi obrazeniami lub $miercia.

OSTRZEZENIE!

Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowa¢ powazne obrazenia lub $mier¢.

OSTROZNOSC!

Niezastosowanie sie do tych zalecert moze skutkowac obrazeniami lekkimi lub umiarkowanymi.

NOTATKA!

Niezastosowanie sie do tego zakazu moze skutkowac uszkodzeniem mienia.

NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

Zawiera wazne informacje o szkodach i obrazeniach spowodowanych pozarem.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Zawiera wazne informacje o tym, jak zapobiega¢ porazeniom pradem i obrazeniom.

NIEBEZPIECZENSTWO OPARZENIA!

Zawiera wazne informacje, jak zapobiegac poparzeniom gorgcg wodg i para.

Dodatkowe informacje dotyczgce uzytkowania urzgdzenia!

obbPPeP>PP
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PRZEZNACZENIE

Ta frytkownica powietrzna pozwala na przygotowywanie réznorodnych potraw dzieki szybkiej cyrkulacji gorgcego
powietrza. Gotowanie wymaga niewielkiej ilosci oleju lub nie wymaga go wcale, co zapewnia zdrowsze rezultaty.
Urzadzenie jest réwniez wyposazone w zintegrowanga funkcje rozpylania oleju i wody, co zwieksza elastycznos$¢

gotowania.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku prywatnego i moze by¢ uzywane wytgcznie w
sposob opisany w dotgczonej instrukcji obstugi. Kazde inne uzycie jest uwazane za niewtasciwe i
moze skutkowac uszkodzeniem mienia i/lub ciata. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za

szkody spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem.

A pia bezpieczenstwa dzieci nie wychodZkazdyopakowania (torby

plastikowe, tektura, styropian itp.) w zasiegu reki.

A Upewnij sie, zezadendziecianiosoby niekompetentne lub nieprzeszkolone

obstugujg urzadzenie bez nadzoru.

A NieNie uzywaj urzgdzenia na zewnatrz.

0 NieNie wystawiaj urzadzenia na dziatanie ekstremalnych warunkéw. Unikaj wysokiej wilgotnosci,

ekstremalnych temperatur, bezposredniego $wiatta stonecznego i otwartego ognia.

(1) Upewnij sie, ze urzadzenie stoi stabilnie.

0 Urzadzenie nalezy ustawi¢ na odpornej na ciepto, suchej i rownej powierzchni.

A\ NieUstaw urzgdzenie bezposrednio przy Scianie lub innych urzgdzeniach.

Zawsze zachowaj odstep co najmniej 10 cm od Sciany, innych urzadzen lub innych

przedmiotoéw po obu stronach urzadzenia.

A Nalezy zachowac bezpieczng odlegtos¢ miedzy kablem zasilajgcym a obudowg
urzadzenia.

& Nie umieszczaj urzgdzenia w poblizu materiatow tatwopalnych. Nigdy

/N dotykac urzadzenia lub przewodu zasilajgcego mokrymi rekami. Zawsze

A\ Trzymaj przewdd zasilajgcy i wtyczke z dala od Zrddet ciepta (np. innych

goracych urzadzen).

A Trzymaj urzadzenie, przewdd zasilajgcy i wtyczke z dala od umywalek, zlewow i

podobnych miejsc. Jesli do urzagdzenia dostanie sie ptyn, natychmiast odtgcz przewod

zasilajacy od gniazdka Sciennego.
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& Podczas operacji,nienie umieszczaj urzgdzenia pod szafkami wiszgcymi lub innymi
przedmiotami, ktére mogtyby utrudnia¢ swobodny przeptyw powietrza w goére.

A\ Nienie umieszczaj niczego na urzadzeniu.

& Zawsze umieszczaj gorgcy kosz do gotowania na powierzchni odpornej na ciepto. Podtgcz
A urzgdzenie.tylkodo prawidtowo zainstalowanego, uziemionego gniazdka elektrycznego.
Napiecie w gniazdku musi by¢ zgodne z napieciem podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

A Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy przewdd zasilajgcy nie jest uszkodzony.NigdyNie
uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony.

A NieNie uzywaj urzadzenia, jesli samo urzadzenie, przewdd zasilajacy lub wtyczka sg

A uszkodzone. Niezgina¢ ani zgniata¢ przewodu zasilajgcego.

A Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcynienie nalezy przechodzi¢ pod urzadzeniem, nad gorgcymi

powierzchniami lub ostrymi krawedziami.

/\ Umiesé¢ kabel tak, abyniktMozna na niego nadepngc¢ lub sie o niego

A\ potkngé. Wytgcz urzadzenie przed odtgczeniem wtyczki od zasilania.

NigdyWyciggaj wtyczke z gniazdka trzymajac jg tylko za kabel.

A\ Podczas burzy nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od gniazdka elektrycznego. Nie

A\ nalezy stosowac z tym urzadzeniem zewnetrzny timer. NieUzywaj

A\ przedtuzaczy.

& Frytkownica na gorgce powietrze tonie nadaje siedo przygotowywania potraw ptynnych,

takich jak zupy, sosy, gulasze czy napoje.

A\ NieNie uzywaj urzadzenia w poblizu oparéw wybuchowych i/lub
tatwopalnych.

/\ Niezanurza¢ produkt w wodzie i nie spryskiwa¢ go wodg. Niewlac

wode bezposrednio do urzagdzenia.

A\ Upewnij sie, ze smazone jedzenie jest przygotowywane wytgcznie w

koszykach do gotowania i nie ma kontaktu z elementami grzewczymi.

A\ Nienie siegaj do wnetrza urzgdzenia ani do kosza do gotowania

podczas pracy.

A\ Niedotyka¢ obudowy podczas pracy.

& Trzymaj urzadzenie wytgcznie za panel sterowania lub uchwyt.rekawice kuchenne

& Podczas obstugi gorgcego kosza do smazenia. Podczas smazenia na gorgcym

A powietrzu z otworow wentylacyjnych w obudowie wydobywa sie bardzo goraca para.

Trzymaj rece i twarz z dala od otwordow wentylacyjnych i ulatniajgcej sie pary.
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O chron urzgdzenie przed kapigcg i rozpryskujacg sie wodg

& NigdyPodczas pracy urzadzenia nalezy zakrywac wylot powietrza i otwory

wentylacyjne, aby zapobiec przegrzaniu urzadzenia i zapewni¢ réwnomierne gotowanie.
Nienie pozostawiac urzgdzenia bez nadzoru.

A\ Zawsze odtgczaj wtyczke od gniazdka, jesli nie uzywasz urzgdzenia.

/\ NiePrzenoé urzgdzenie, gdy jest w uzyciu i pozwdl mu catkowicie
ostygngc¢ przed przeniesieniem.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy odczekac co najmniej 30
minut, az urzadzenie ostygnie.
A\ Jesli widzisz ciemny dym, odtacz urzadzenie od zasilania.natychmiasti
poczekaj, az dym opadnie. Nastepnie wyjmij zawartos¢ z urzadzenia.
A NieNie nalezy wykonywac¢ zadnych prac konserwacyjnych, ktére nie zostaty opisane w
niniejszej instrukcji obstugi. W przypadku koniecznosci przeprowadzenia prac konserwacyjnych
lub napraw wykraczajacych poza opisane czynnosci, prosimy o kontakt z naszym dziatem
obstugi klienta.
0 Nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych akcesoridw lub akcesoriéw autoryzowanych
przez producenta.
A NieNie wktadaj zadnych metalowych przedmiotéw, takich jak szpilki lub druty, do
otwordéw wentylacyjnych lub szczelin znajdujgcych sie na spodzie urzgdzenia.
0 Nieprzygotowywac w urzgdzeniu zywnos¢ zapakowang w plastikowe torby,

opakowania itp.

BALTER
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KOMPONENTY

12 E

iV

Komponenty
Mieszkania Przewdd zasilajgcy z wtyczka
Pokrywa pojemnika Szklane okno
Panel sterowania Uchwyt
Wiot powietrza Koszyk do gotowania
Wylot powietrza (tyt) Pojemnik na olej i wode
BALTER 33
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PRZEGLAD PANELU STEROWANIA
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Panel sterowania

Wskazniki programéw predefiniowanych
Wyswietlacz

Przycisk wkaczania/wytaczania
Przycisk Start/Pauza

Przycisk trybu

Przycisk $wiatta

Przycisk ustawiania temperatury
Przycisk ustawiania czasu

Wybierz przycisk programu
Przycisk zmniejszania parametru
Przycisk zwiekszania parametru
Przycisk rozpylania oleju

Przycisk spryskiwania woda
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przygotowania

Przeczytaj uwaznie te instrukcje obstugi i zapoznaj sie ze wszystkimi wskazéwkami

bezpieczenstwa.

Wyjmij urzadzenie z opakowania i
usun z niego wszystkie elementy
opakowania, naklejki i paski
klejgce. Proszenieusunh etykiete
znajdujgca sie na spodzie
urzgdzenia!l

A NIEBEZPIECZENSTWO!DIa
bezpieczenstwa Twoich dzieci,niePozostaw
wszelkie opakowania (torby plastikowe,

tekture, styropian itp.) w zasiegu reki.

Umyj wyjmowane czesci cieptg wodg z dodatkiem tagodnego detergentu.

Doktadnie optucz i osusz. Przetrzyj zewnetrzng czes¢ obudowy Sciereczkga.

Umies$¢ urzgdzenie na stabilnej, odpornej na
ciepto i ptaskiej powierzchni. Zachowaj
odlegtos¢ co najmniej 10-20 cm od Scian i
innych obiektow, aby zapewni¢ odpowiednig

wentylacje.

& NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!Nie
napetniaj kosza do gotowania duzg iloscig
oleju lub ttuszczu do smazenia! Frytkownica na
gorace powietrze nie nadaje sie do
przygotowywania ptynnych potraw.

® Podczas pierwszego uzycia urzagdzenia moze pojawic sie lekki dym i zapach. Jest to

normalne w przypadku nowego sprzetu i nie wptywa na bezpieczenstwo urzgdzenia.

Pozostaw urzadzenie do gotowania z pustym koszem przez 30 minut, a nastepnie odczekaj,

az ostygnie, zanim zaczniesz w nim gotowac.

Uzywaj urzgdzenia wytgcznie w
pomieszczeniach. Wybierajac lokalizacje,
zwro¢ uwage na odpowiednie warunki

otoczenia.

BALTER
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0 NOTATKA!Nie wystawiaj urzadzenia na
dziatanie ekstremalnych warunkéw. Unikaj
wysokiej wilgotnosci, ekstremalnych réznic
temperatur, bezposredniego $wiatta

stonecznego i otwartego ognia.
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Umies¢ urzadzenie bezpiecznie
Urzadzenie nalezy ustawic¢ na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.
Upewnij sie, ze podtoze jest mocne, suche i odporne na ciepto.

Upewnij sie, ze po obu stronach urzadzenia zachowano odlegtos¢ co
najmniej 10 cm od innych przedmiotdéw i Sciany.

Upewnij sie, ze urzadzenie nie zostanie umieszczone w poblizu materiatow

tatwopalnych, a kabel przytgczeniowy i wtyczke trzymaj z dala od zrddet ciepta i
wody.

Podczas pracy urzadzenia nie nalezy umieszczac

. . .. . A NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!Ta frytkownica na gorace
go pod szafkami $ciennymi ani innymi

. ) } L powietrze dziata na zasadzie cyrkulacji gorgcego powietrza.
przedmiotami, ktére mogtyby utrudnic

Nie ktadZ niczego na urzadzeniu ani w jego poblizu, aby
swobodny przeptyw pary w gore. Nigdy nie

unikng¢ przegrzania.
zakrywaj otworéw wentylacyjnych.

otwieranie w trakcie pracy.

Urzgdzenie nalezy podtgczac wytgcznie do

praWidl’oWo Zainstalowa nych gniazdek Z A NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!
. L Nigdy nie uzywaj urzadzenia z
uziemieniem. Napiecie sieciowe w

) ) ) i o uszkodzonym kablem sieciowym. Nie
gniazdku musi odpowiadac napieciu . o ,
uzywaj grzejnika, jesli urzadzenie, kabel lub

podanemu na tabliczce znamionowej \Whyczka g Liszkodzone:

urzadzenia.

Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy przewdd sieciowy nie jest uszkodzony.

Kabel sieciowy nalezy utozy¢ w taki sposéb, aby nikt nie mdgt na niego nadepna¢ ani sie o niego potknac.
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STOSOWANIE
Wiaczanie frytkownicy powietrznej

aby

Witéz wtyczke sieciowg do gniazdka. Gdy urzgdzenie sie uruchomi, ustyszysz sygnat
dzwiekowy, a wszystkie kontrolki zaswieca sie na sekunde. Nacisnij prz@

wigczy¢ urzadzenie.

Gotowanie w trybie Master
Tryb Master jest domysinie wigczony (na wyswietlaczu miga wskaznik
.MASTER") i oferuje funkcje spryskiwania wodg i olejem. Podczas smazenia

. . . o o PL
frytkownica automatycznie spryskuje jedzenie olejem co 4 minuty i wodg co 2
minuty.

Napetnianie pojemnika

Aby skorzystac z tej funkcji, najpierw wyjmij pojemnik z urzgdzenia, otworz
pokrywe i napetnij lewy pojemnik olejem kuchennym, a prawy czystg, najlepiej
filtrowang wodg o temperaturze pokojowej. Zamknij pokrywe i wtdz pojemnik z
powrotem do urzgdzenia.

Wybor programu
Dostepnych jest 8 preinstalowanych ustawien.

Aby wybra¢ wstepnie ustawiony program, nacisnij przycisk Menu. az do pozgdanego
Zacznie migac kontrolka programu.

Regulacja temperatury
Aby dostosowad temperature gotowania, dotknij i rzycisku ustawienia

temperatury i wybierz zgdang wartos¢. / pikolak.

Regulacja czasu

Aby dostosowac czas gotowania, nacisnij przycisk ustawiania czasu, aby i Wybierz
wybra¢ zadang wartos¢ za pomo@ / pikola K.

Ustawianie funkcji natrysku oleju i wody
Funkcja natrysku wodg i olejem oferuje 3 poziomy natrysku, oddzielne dla wody i oleju,

jak pokazano w ponizszej tabeli.
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Poziom Kontrolki poziomu Czas oprysku

1 0,4 sek.

2 0ssek
3 ossek
1 ®
2 o0 65
3 00 7s

Aby ustawic¢ zgdany poziom natrysku wody lub oleju, naciskaj przycisk [
~Spryskiwanie olejem’ o ustawienia zgdanego poziomu. Aby wytgczy¢ natrysk
oleju lub wody, naciskaj odpowiedni przycisk, az zgasng kontrolki poziomu.

Rozpoczecie procesu

Start
Pause

Aby rozpoczac¢ operacje, w dowolnym momencie nacisnij Kliknij ten przycisk

ponownie przycisk Start/Pauza, aby wstrzymac proces.

Funkcja wstrzgsania

Aby uzyskac optymalne efekty gotowania, niektére potrawy nalezy obracac lub potrzgsac
w trakcie gotowania.

Kontrolka SHAKE zapala sie pod wysSwietlaczem czasu lub temperatury.
Funkcja shake'a aktywuje sie automatycznie po rozpoczeciu gotowania.

Ostroznie wyciggnij koszyk do gotowania, & UWAGA NA GORACE POWIERZCHNIE! Koszyk
trzymajac za uchwyt, potrzasnij lub obré¢ do gotowania jest bardzo goracy, dlatego nalezy
jedzenie, a nastepnie w6z koszyk z powrotem go dotykac wytacznie za uchwyt lub uzywad rekawic

do frytkownicy, aby kontynuowa¢ gotowanie. Kuchienmych:

Zakonczenie procesu
Po zakonhczeniu gotowania rozlegnie sie gtosny sygnat dzwiekowy, a urzgdzenie
przetgczy sie w tryb czuwania.
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Gotowanie w trybie normalnym

W trybie normalnym wykorzystywany jest standardowy proces smazenia na powietrzu.

@ Ustawienia natrysku wody i oleju nie sg dostepne w tym trybie.

Przycisk trybu dotykowego az na wyswietlaczu zacznie migac kontrolka ,NORMAL".

Wybor programu
Dostepnych jest 8 preinstalowanych ustawien.

Aby wybra¢ wstepnie ustawiony program, nacisnij przycisk Menu. az do pozgdanego
Zacznie migac¢ kontrolka programu.

Regulacja temperatury

Aby dostosowac temperature gotowania, dotknij przycisku ustawienia
temperatury i wybierz zgdang wartos¢. / pikolak.

Requlacja czasu

Aby dostosowac czas gotowania, nacisnij przycisk ustawiania czasu, aby i wybierz

wybrac zadang wartos¢ za pomo@ / pikola K.

Rozpoczecie procesu

Start

Aby rozpoczgc¢ operacje, w dowolnym momencie nacisnij DaUSe

Kliknij ten przycisk
ponownie przycisk Start/Pauza, aby wstrzymac proces.

Po zakoriczeniu procesu gotowania rozlegnie sie gtosny sygnat dzwiekowy.

Funkcja wstrzgsania

Aby uzyskac optymalne efekty gotowania, niektére potrawy nalezy obracac lub potrzgsac
w trakcie gotowania.

Kontrolka SHAKE zapala sie pod wysSwietlaczem czasu lub temperatury.
Funkcja shake'a aktywuje sie automatycznie po rozpoczeciu gotowania.

Ostroznie wyciggnij koszyk do gotowania,

) , . L, & UWAGA NA GORACE POWIERZCHNIE! Koszyk
trzymajgc za uchwyt, potrzasnij lub obro¢

do gotowania jest bardzo goracy, dlatego nalezy
jedzenie, a nastepnie wtéz koszyk z powrotem
go dotykac wytgcznie za uchwyt lub uzywac rekawic

do frytkownicy, aby kontynuowa¢ gotowanie. kuchennych,

Zakohczenie procesu
Po zakonczeniu gotowania rozlegnie sie gtosny sygnat dzwiekowy, a urzagdzenie
przetgczy sie w tryb czuwania.
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Korzystanie z funkcji Swiatta
Wbudowane oswietlenie pozwala monitorowac proces gotowania na kazdym etapie.

Dotknij przycisku oswietlenia, aby ¢ lub wytgczy¢ oswietlenie.

Wytaczanie frytkownicy powietrznej

Kliknij przycisk Wtacz/Wytgcz aby wytagczy¢ urzadzenie. Jesli proces gotowania
jest w toku, zostanie ono catkowicie anulowane.

WSKAZOWKI I PORADY

Nigdy nie uzywaj metalowych sztu¢céw w koszu do gotowania, poniewaz metalowe przedmioty moga
uszkodzi¢ powtoke zapobiegajgca przywieraniu kosza do gotowania.

Mniejsze dania zazwyczaj wymagajg krétszego czasu gotowania niz wieksze.
Jednak wieksze dania wymagajg tylko troche wiecej czasu niz mniejsze.

Aby uzyskac lepszy efekt, zaleca sie wyciggniecie koszyka w potowie
gotowania i doktadne wstrzgsniecie potrawg.

Aby uzyskac bardziej chrupigca skdrke, spryskaj niektdre produkty spozywcze, na przyktad ziemniaki,
odrobing oleju. (Wazne: nie uzywaj zbyt duzo oleju - mniej znaczy wiecej!)

W gorgcym powietrzu nie nalezy przygotowywac szczegdlnie ttustych
potraw, np. kietbas.

Potrawy przygotowywane w piekarniku konwekcyjnym mozna réwniez przygotowac we

frytkownicy konwekcyjne;.

Zywnos¢ przygotowywana do smazenia w zwyklym gtebokim thuszczu nie nadaje sie do smazenia w frytkownicy powietrznej.

Optymalna ilos¢ frytek do przygotowania we frytkownicy powietrznej wynosi 500 g.

Uzyj gotowego ciasta, aby przygotowac pyszne wypieki wyjgtkowo
szybko. Ciasto domowe piecze sie dtuze;.

Jesli chcesz przygotowac ciastka lub inne delikatne potrawy, uzyj matych foremek
do pieczenia w koszyku.

Frytkownicy powietrznej mozna réwniez uzywac do podgrzewania potraw. W tym celu nalezy ustawi¢ odpowiednig
temperature i czas smazenia w zaleznosci od rodzaju potrawy.

Nigdy nie uzywaj metalowych ani ostrych przedmiotéw w koszyku do gotowania.
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PROGRAMY

Ta tabela przedstawia domysine ustawienia programu i stuzy jako wskazéwka, ktéra
pomoze Ci znalez¢ odpowiednie ustawienie dla Twojej potrawy. Nalezy jednak
pamietacd, ze tabela nie gwarantuje doktadnosci, poniewaz czas i temperatura
gotowania zawsze zalezg od wielkosci potrawy, sktadu produktu i Twoich osobistych
preferencji. Temperature i czas gotowania mozesz zawsze dostosowac podczas
wyboru programu.

Ustawienie wstepne Ustawienie wstepne potrzasnac O|EJ / Woda

Program ;
temperatura (°O) czas (min) funkcjonowac rozpyla¢ P L

Spray olejowy

GRZYB 180°C 12 minut. 1/2 czasu )
CO 2 minuty.
Spray olejowy
SKRZYDELKA 200°C 20 minut. 1/2 czasu .
co 4 minuty.
Spray olejowy
FRYTKI 200°C 24 minuty. 1/2 czasu )
co 4 minuty.
Spray olejowy
WARZYWA 160°C 12 minut. 1/2 czasu )
CO 2 minuty.
Spray wodny
STEK 180°C 14 minut. 1/2 czasu )
Co 4 minuty.
Spray wodny
SKRZYDELKA 200°C 22 minuty. 1/2 czasu .
co 4 minuty.
CIASTO 160°C 20 minut. - -
RYBA 195°C 10 minut. - -
BALTER 4



Srednie czasy i temperatury dla réznych potraw

Dania

Frytki (mrozone)
Frytki (Swieze)
Pieczone warzywa
Krokiety
Nuggetsy z kurczaka
Udka z kurczaka
stek
Klopsiki
krewetki
Ciasto
quiche
Ryba
Sznycel wieprzowy

Sajgonki
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Czas (min.)

15-20 minut.

20 - 30 min. (w zaleznosci od grubosci)

10-15 minut.

12-15 minut.

10 minut.

20-25 minut.

10-15 minut.

8 minut.

15-20 minut.

20 - 30 minut.

25 - 30 minut.

15-20 minut.

10-15 minut.

10-15 minut.

Temperatura (°C)

200 °C
180 - 200 °C
200 °C
190 °C
200 °C
190 °C
190 °C
180 °C
160 °C
160 °C
180 °C
160 -180 °C
200 °C

200 °C
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CZYSZCZENIE I PIELEGNACJA

Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia w nastepujacy sposob:

Prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg obstugi i wszystkimi wskazéwkami

dotyczgcymi bezpieczenstwa.

Zawsze odtgcz urzadzenie od gniazdka sieciowego i pozwdl mu ostygngc
przez co najmniej 30 minut przed rozpoczeciem czyszczenia.

Przetrzyj obudowe lekko wilgotng, miekka sciereczka. Unikaj agresywnych srodkow

czyszczacych i szorstkich ggbek, aby nie uszkodzi¢ powierzchni.

Wyczys¢ pojemnik na olej i wode oraz kosz

) ) 0 NOTATKA!Nigdy nie zanurzaj urzadzenia ani
do gotowania gorgcg wodg z dodatkiem
czesci elektrycznych w wodzie i nie uzywaj zadnych

tagodnego detergentu i migkkiej gabki. W ptynéw ani przedmiotéw metalowych w poblizu

przypadku uporczywych resztek jedzenia otworéw wentylacyjnych.

namocz kosz do gotowania.
Myj w gorgcej wodzie z mydtem przez 10 minut. Czyszczenie tagodnym detergentem

w zmywarce jest mozliwe, ale moze znacznie skroci¢ zywotnosc.

Usun kurz lub pozostato$ci w obszarze wylotu powietrza za pomocg miekkiego srodka czyszczgcego.

szczotka lub suchg szmatka.

Po Wyczyszczen i uu rzadzen ie mozna A OSTRZEZENIE!Aby zapewni¢ bezpieczerstwo i gwarancje, nie

. . , nalezy wykonywac¢ zadnych prac konserwacyjnych, ktére nie zostat
bezpiecznie przechowywac. yren e o g
. X X opisane w niniejszym dokumencie.
Przechowuj urzgdzenie w suchymi . : :
instrukcja obstugi.

wolnym od kurzu miejscu.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Wydanie

Jedzenie nie jest catkowicie ugotowane.

Efekt gotowania jest nieréwnomierny.

Ugotowane jedzenie nie jest naprawde chrupigce.

Nie mozna prawidtowo wtozy¢
kosza do gotowania.

Na urzadzeniu pojawia sie
biaty dym.

44

Mozliwe rozwigzanie

Ilos¢ jedzenia w koszu do gotowania jest
zbyt duza. Nie wypetniaj kosza zbyt ciasno,
aby uzyska¢ réwnomierny efekt.

Temperatura gotowania jest ustawiona zbyt nisko.
Ustaw wyzszg temperature.

Ustawiono zbyt krétki czas gotowania. Ustaw dtuzszy
Czas gotowania.

Ilos¢ jedzenia w koszu do gotowania jest
zbyt duza. Nie wypetniaj kosza zbyt ciasno,
aby uzyska¢ réwnomierny efekt.

Niektére dania nalezy potrzagsng¢ w potowie
gotowania, aby lepiej rozprowadzi¢ sktadniki.
Przygotowates jedzenie we frytkownicy powietrznej
przeznaczonej do tradycyjnego frytkownicy. Lepiej
uzy¢ jedzenia nadajacego sie do pieczenia w
piekarniku.

Mozesz rozsmarowac kilka kropel oleju na jedzeniu. (Maks.

1 tyzeczka oleju)

Kosz do gotowania jest zbyt petny. Nie
napetniaj kosza powyzej linii ,Max".

Przyrzadzane potrawy mogg by¢ bardzo ttuste,
a nadmiar ttuszczu moze kapa¢ na dno kosza.
Nie ma to wptywu na funkcje ani efekt
gotowania.

Nadmiar ttuszczu z poprzednich
przygotowan pozostat w koszyku. Czys¢
koszyk po kazdym uzyciu.
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Wydanie Mozliwe rozwigzanie

Wybrate$ nieodpowiedni gatunek ziemniaka. Uzyj Swiezych,

Swieze ziemniaki byty woskowatych ziemniakdéw.

ugotowane nierownomiernie. Nie optukate$ doktadnie ziemniakéw po pokrojeniu.
Nadmiar skrobi moze wptyna¢ na efekt gotowania.

Chrupkos¢ zalezy od stosunku ttuszczu do wody w
potrawie. Osusz ziemniaki po umyciu, a nastepnie

Swieze ziemniaki nie staty spryskaj je olejem.

sie chrupiqce Pokroj ziemniaki na mniejsze kawatki, aby uzyskac¢ bardziej chrupiagca
skérke.
Dodaj jeszcze kilka kropli oleju.
Sprawdz, czy wtyczka sieciowa zostata podtgczona do

sprawnego gniazdka z uziemieniem.
Urzgdzenie nie uruchamia sie
Skontaktuj sie z obstugg klienta:

info@redshop.de
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SPRZEDAZ

Nie wyrzucaj urzgdzen elektronicznych do odpadéw domowych. Zanies je do
najblizszego punktu zbiérki odpadéw niebezpiecznych.Pomysl o Srodowisku.

Ta etykieta wskazuje, ze tego produktu nie wolno wyrzucac¢ razem z innymi
odpadami domowymi w catej UE. Aby zapobiec potencjalnym szkodom dla
sSrodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajgcym z niekontrolowanego
usuwania odpadéw, nalezy go poddawac recyklingowi w sposéb

odpowiedzialny, promujgc zrbwnowazone ponowne wykorzystanie
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zasobow. Aby zwréci¢ zuzyty produkt, nalezy skorzystac z systemu zwrotu i
odbioru odpadéw lub skontaktowac sie ze sprzedawcg, od ktérego produkt
zostat zakupiony. Produkt mozna poddac recyklingowi w sposéb przyjazny

dla Srodowiska.

Opakowanie
"’ Urzadzenie jest zapakowane w sposéb chronigcy je przed uszkodzeniem podczas
- ” transportu. Materiat opakowaniowy jest zasobem i dlatego moze zostac

ponownie wykorzystany lub zwrécony do obiegu materiatowego.

ZGODNOSC Z NORMAMI UE

Producent niniejszym oswiadcza, ze urzadzenie to jest zgodne z
zasadniczymi wymaganiami i innymi stosownymi przepisami:

Europejska dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/UE

EN 61000-3-3:2013+ A1:2019+A2:2021; EN IEC 55014-1:2021; EN IEC
61000-3-2:2019+A1:2021; EN IEC 55014-2:2021; CISPR 14-1: 2020, CISPR 14-2:
2020; WE 61000-3-2:2018+A1:2020; IEC 61000-3-3: 2013+A1:2017+A2:2021

Dyrektywa w sprawie ekoprojektu 2009/125/WE
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KONTAKT I SERWIS

Tutaj mozesz skontaktowac sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta:

Balter GmbH
Elisabeth-Selbert-Str. 19
40764 Langenfeld

Strona internetowa: www.redshop.de

E-mail: info@redshop.de

Instrukcja obstugi:

Model: HL-710
Wersja: 24 kwietnia 2025 r.

Inne jezyki:

BALTER
HOME
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